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Реферат:
1. Дисертаційна робота присвячена інтенсифікації процесу тепломасообміну при сушінні каротиновмістної
сировини. Сьогодні у світі стоїть питання збереження функціональних елементів та зменшення енерговитрат
при сушінні харчових продуктів. Сушіння належить до складних енергоємних технологічних процесів.
Найбільш поширеним методом консервації, тобто збереження рослинної та тваринної сировини, є сушіння,
які практикує людство. Під час сушіння відбувається багато змін, такі як структурні та фізико-хімічні
модифікації, які можуть вплинути на якість кінцевого продукту. Тому гостро стоять проблеми створення та
широкомасштабного впровадження сучасних енергоефективних теплотехнологій, які забезпечують
скорочення енергоносіїв на процеси сушіння та дозволяють зберігати мікро- та макроелементи у сухому
продукті. Найбільш поширеними та вживаними в Україні є кароновмістні продукти, такі як морква та гарбуз.



Каротиноїди це клас терпеноїдних пігментів, які головним чином відповідають за яскраво-жовтий,
помаранчевий і червоний кольори квітів і плодів рослин. β-каротин є важливим каротиноїдом, а також
найпоширенішим каротиноїдом, що міститься в рослинах. β-каротин найбільш відомий як попередник
вітаміну А, який необхідний для зору, імунних функцій і здоров'я шкіри. Гарбуз та морква належать до
сезонних продуктів та мають терміни зберігання, які можливо збільшувати завдяки консервуванню, а саме
сушінню. За результатами проведених досліджень розроблена підготовка сировини до сушіння, за якої
зменшуються втрати каротиноїдів до 5-8%. Визначена кінетика процесу сушіння каротиновмісної рослинної
сировини, яка дозволила розробити енергоефективні ступеневі режими сушіння, при яких максимальне
збереження каротиноїдів у матеріалах. Розраховано кінетику тепловологообміну при сушінні
каротиновмісних матеріалів, яка показала співпадіння теоретичних та експериментальних даних із похибкою
не більше 5%. Розроблена система моніторингу та автоматичного контролю процесу сушіння, яка дозволяє
відстежувати в реальному часі динаміку тепломасообміну з метою мінімізації енерговитрат та забезпечення
стандартів та якості. Розроблено інноваційну теплотехнологію отримання композитних антиоксидантних
каротиновмістних порошків на основі моркви та гарбуза.

2. The dissertation is devoted to intensifying the process of heat and mass transfer during the drying of carotene-
containing raw materials. Today, the world faces the challenge of preserving functional elements and reducing
energy consumption during the drying of food products. Drying is a complex, energy-intensive technological
process. The most common method of preservation, i.e. the preservation of plant and animal raw materials, is
drying, which has been practised by mankind for centuries. During drying, many changes occur, such as structural
and physicochemical modifications, which can affect the quality of the final product. Therefore, there are pressing
issues regarding the creation and large-scale implementation of modern energy-efficient heat technologies that
reduce energy consumption in drying processes and allow micro- and macroelements to be preserved in the dried
product. The most common and widely used products in Ukraine are carotenoid-containing products, such as
carrots and pumpkins. Carotenoids are a class of terpenoid pigments that are mainly responsible for the bright
yellow, orange and red colours of flowers and fruits. β-carotene is an important carotenoid and also the most
common carotenoid found in plants. β-carotene is best known as a precursor to vitamin A, which is essential for
vision, immune function and skin health. Pumpkins and carrots are seasonal foods and have a limited shelf life,
which can be extended through preservation, namely drying.Based on the results of the research, a method for
preparing raw materials for drying has been developed, which reduces carotenoid losses to 5-8%. The kinetics of
the drying process of carotenoid-containing plant raw materials have been determined, which has made it possible
to develop energy-efficient stepwise drying modes that maximise the preservation of carotenoids in the materials.
The kinetics of heat and moisture exchange during the drying of carotenoid-containing materials have been
calculated, showing a coincidence of theoretical and experimental data with an error of no more than 5%. A
system for monitoring and automatic control of the drying process has been developed, which allows real-time
tracking of heat and mass transfer dynamics in order to minimise energy costs and ensure standards and quality.
An innovative thermal technology has been developed for obtaining composite antioxidant carotenoid-containing
powders based on carrots and pumpkins.
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