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Тема дисертації:
1. Технологія одержання мастильних олив із рослинних олій

2. Technology for vegetable oil based lubricants production

Реферат:
1. Об’єктом дослідження є технологія одержання мастильних олив із олій. Предметом дослідження є
технологічні параметри гідрохлорування, епоксидування, триацилгліцеролів, естерів жирних кислот та їх
подальшого перетворення в гідроксильні та eстерні сполуки олій, трибологічні та фізико-хімічні властивості
мастильних олив на основі рослинної сировини. Дисертаційна робота присвячена розробці способів
одержання мастильних матеріалів з олій шляхом гідрохлорування або епоксидування з подальшим
одержанням кисневмісних похідних та збільшенням вуглецевого радикалу. Було відпрацьовано декілька
шляхів синтезу хлорпохідних триацилгліцеролів (ТАГ) соняшникової олії, зокрема гідрохлорування сухим
HCl або хлорним вапном Ca(OCl)2. Досліджено взаємодію хлорвмісних ТАГ з натрієвими милами гідрожиру
(переважно кислоти ряду С18), кокосової олії (переважно кислоти ряду С12,14) та оцтової кислоти. Також
опрацьовано методи отримання епоксисполук, а саме метод УФ-опромінення соняшникової олії у тонкому



шарі та метод епоксидування надкислотами. Вивчено взаємодію епоксигруп з стеариновою, лауриновою та
оцтовою кислотами для одержання мастильного матеріалу. Встановлено, що одержані сполуки мають високі
трибологічні характеристики та відповідають критеріям біомастил.

2. The object of research is the technology of obtaining lubricating oils from oils. The subject of research is the
technological parameters of hydrochlorination, epoxidation, triacylglycerols, fatty acid esters and their subsequent
conversion into hydroxyl and ester compounds of oils, tribological and physicochemical properties of lubricating
oils based on vegetable raw materials. The dissertation work is devoted to the development of methods for
obtaining lubricants from oils by hydrochlorination or epoxidation with the subsequent production of oxygen -
containing derivatives and the increase of the carbon radical. Several routes for the synthesis of chlorinated
triacylglycerols (TAG) of sunflower oil have been developed, in particular hydrochlorination with dry HCl or
chlorinated lime Ca(OCl)2.The interaction of chlorine-containing TAGs with sodium soaps of hydrofat (mainly
acids of the C18 series), coconut oil (mainly acids of the C12,14series) and acetic acid was studied. Methods for
obtaining epoxy compounds have also been developed, namely the method of UV irradiation of sunflower oil in a
thin layer and the method of epoxidation with peracids. The interaction of epoxy groups with stearic, lauric and
acetic acids to obtain a lubricant has been studied. It was found that the obtained compounds have high
tribological characteristics and meet the criteria of bio-oils.
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