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Реферат:
1. Дисертацію присвячено науковому обґрунтуванню нових способів виробництва ковбасних виробів з
пролонгованим тер-міном зберігання при використанні „бар’єрної” технології. Вра-ховуючи особливості
різних груп ковбасних виробів для м’ясних холодців в якості „бар’єра” була розроблена добавка бактеріос-
татичної дії. Встановлено вплив добавки на якісний та кількіс-ний склад мікрофлори, вивчено зміни якісних
характеристик холодців у процесі зберігання. Для варених ковбас використо-вували експонування при
варінні. Встановлено раціональний час експонування та визначено вплив на мікробіологічні, функ-
ціонально-технологічні та органолептичні характеристики ков-бас у процесі зберігання. Для варено-
копчених ковбас застосу-вали біотехнологічний підхід — внесення бактеріальної заквас-ки. На основі
комплексного дослідження встановили раціона-льну масову частку вносимої закваски. Вивчили біохімічні
зміни фаршу на протязі 24 годин під дією мікроорганізмів, а також встановили можливість зниження
кількості вносимого нітритунатрію



2. The dissertation is devoted to a scientific substantion of a new methods for the prolong shelf life meat products
with help “hurdle technology”.We took properties of different products into considera-tion, we was mixed
antimicrobials compounds and was made an-timicrobials supplement for the meat-jeally. There is shown influ-
ence of qualities and quantities of the microorganisms. Exposed was used for the prolongation of storage life
cooked sau-sages. A complex microbiological and functional-technological properties of cooked sausages have
been determined optimum length of exposition during the shelf-life. Biotechnological method was used for the
half-smoked sausages. On the bases complex research of qualities and quantities of the microorganisms, changes
lipids and proteins by them were studied optimum of „starter cultures”. Biochemical properties of raw material
were de-veloped during 24 hours and fixed possibility to reduce nitrite.
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