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Реферат:
1. В роботі розроблений експрес-метод комплексної оцінки якісних показників хмелю (вологості та альфа-
кислот) за допомогою ближньої інфрачервоної спектроскопії. Метод ґрунтується на спрощенні та
прискоренні аналізу без використання хімічних реактивів та додаткового висушування. Безпосередній
об’єктивний контроль якості хмелю сприятиме оптимізації нормування. Удосконалено технологію
екстрагування гірких речовин хмелю за допомогою ультразвукової кавітації, що дозволяє прискорити
екстрагувальні процеси та оптимально використати всі цінні речовини хмелю. Удосконалена технологія
передбачає при охмелінні сусла на сучасних апаратах вносити в них вже ізомеризований ультразвуком
хміль. Обґрунтовано доцільність та ефективність використання ультразвуку для оброблення продуктів
бродіння для підвищення їх біологічної стійкості. Ключові слова: хміль, метод спектроскопії в ближній
інфрачервоній області, масова частка вологи, масова частка альфа-кислот, екстрагування, ультразвукове
оброблення, кавітація.



2. The express-methods of complex evaluation of the quality indexes of hop (humidity and alfa-acids) that bases at
the simplification and acceleration of analyze without using the chemical reagents and additional drying is
designed in the work. Direct objective control of the hop quality would make the optimization of normalization.
The technology of extraction of the bitter hop substances with the help of ultrasonic has been improved. The
applying of ultrasonic cavitation let to accelerate the extraction processes and to use all valuable hop substances in
optimal way. The expediency and efficiency of using of ultrasonic for treatment of fermentation products for their
biological firmness increasing have been proved. Key words: hop, method of spectroscopy in near infrared area,
mass consist of humidity, mass consist of alfa-acids, extraction, ultrasonic treatment, cavitation.
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