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1. Наукові основи формування та збереження якості плодів вишні з полісахаридними плівкоутворюючими
композиціями

2. Scientific principles of the quality development and preservation of sour cherries with polysaccharide film-
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Реферат:
1. Мета досліджень – розроблення наукових основ формування та збереження якості охолоджених та
заморожених плодів вишні за попереднього оброблення полісахаридними плівкоутворюючими
композиціями. Об’єкт дослідження: процеси формування якості плодів вишні під впливом агрокліматичних
показників за попереднього оброблення перед зберіганням і заморожуванням полісахаридними
плівкоутворюючими композиціями. Предмет дослідження − плоди вишні свіжі та заморожені. Методи
дослідження. В роботі використовували загальнонаукові та спеціальні методи досліджень. Загальнонаукові:
гіпотеза, експеримент, спостереження, аналіз, синтез, дедукція, індукція, моделювання, узагальнення.
Спеціальні методи: лабораторний; органолептичний; математично-статистичний (дисперсійний,
кореляційний, регресійний); розрахунково-порівняльний. Наукова новизна одержаних результатів полягає у
вирішенні наукової проблеми та виявленні загальних закономірностей збереження товарних і споживних



властивостей плодів вишні, вирощених в умовах Правобережного Лісостепу України, попередньо
оброблених полісахаридними композиціями: –встановлено критерії оптимального ступеня стиглості плодів
вишні різних сортів за комплексом агрокліматичних, фізико-хімічних, органолептичних показників та
обгрунтовано строки збирання врожаю; – розроблено склад полісахаридних композицій для збереження
товарних, фізико-хімічних і органолептичних показників якості плодів вишні та встановлено закономірності
їхніх змін впродовж холодильного зберігання; –розроблено й науково обґрунтовано склад розчинів
кріопротекторної дії та полісахаридних композицій для збереження якості заморожених плодів вишні,
встановлено закономірності та зміни їхньої якості впродовж зберігання в замороженому стані; –визначено
зміни антиоксидантної активності й антиоксидантних ферментів плодів вишні оброблених полісахаридними
композиціями впродовж холодильного зберігання; – встановлено взаємозв’язок між фізико-хімічними
показниками плодів вишні впродовж зберігання та заморожування за попереднього оброблення
полісахаридними плівкоутворюючими композиціями; –обґрунтовано критерії сортопридатності плодів
вишні для зберігання та заморожування за комплексом фізико-хімічних показників плодів. Вдосконалено:
технології зберігання плодів вишні за попереднього оброблення 1%-м розчином хітозану з 100 мг/л
саліцилової кислоти; 5%-м розчином альгінату натрію; технології заморожування плодів вишні в розчинах
кріопротекторної дії та полісахаридними композиціями. Дістали подальшого розвитку: наукові положення
щодо формування та збереження якості плодів вишні за попереднього оброблення полісахаридними
плівкоутворюючими композиціями; зміни фізико-хімічних, фізіолого-біохімічних та мікробіологічних
показників якості плодів вишні впродовж зберігання та заморожування за попереднього оброблення
полісахаридними плівкоутворюючими композиціями. Практичне значення одержаних результатів -
розроблено: комплекс показників споживного ступеня стиглості плодів вишні; технологічною інструкцією зі
зберігання плодів вишні, попередньо оброблених полісахаридними композиціями; технологічною
інструкцією з виробництва заморожених плодів вишні, попередньо оброблених полісахаридними
композиціями.

2. The purpose of the research is to develop the scientific foundations of the formation and preservation of the
quality of chilled and frozen cherry fruits after pre-treatment with polysaccharide film-forming compositions. The
object of the study: the processes of forming the quality of cherry fruits under the influence of agro-climatic
indicators during pre-treatment before storage and freezing with polysaccharide film-forming compositions. The
subject of the research is fresh and frozen cherry fruits. Research methods. General scientific and special research
methods were used in the work. General scientific: hypothesis, experiment, observation, analysis, synthesis,
deduction, induction, modeling, generalization. Special methods: laboratory; organoleptic; mathematical and
statistical (dispersion, correlation, regression); calculation and comparison.The scientific novelty of the obtained
results lies in the solution of the scientific problem and the identification of general patterns of preservation of
commercial and consumption properties of cherry fruits grown in the conditions of the Right Bank Forest Steppe
of Ukraine, pre-treated with polysaccharide compositions: - the criteria for the optimal degree of ripeness of
cherry fruits of different varieties according to the complex of agro-climatic, physico-chemical conditions were
established , organoleptic indicators and the timing of harvesting is substantiated; – the composition of
polysaccharide compositions was developed to preserve the commercial, physico-chemical and organoleptic
quality indicators of cherry fruits and the regularities of their changes during cold storage were established; – the
composition of cryoprotective solutions and polysaccharide compositions for preserving the quality of frozen
cherry fruits was developed and scientifically substantiated, the regularities and changes in their quality during
frozen storage were established; – changes in antioxidant activity and antioxidant enzymes of cherry fruits treated
with polysaccharide compositions during cold storage were determined; – the relationship between the physico-
chemical indicators of cherry fruits during storage and freezing after pre-treatment with polysaccharide film-
forming compositions was established; - the criteria for the varietal suitability of cherry fruits for storage and
freezing based on the set of physico-chemical indicators of the fruits are substantiated. Improved: cherry fruit
storage technologies with pretreatment with a 1% chitosan solution with 100 mg/l salicylic acid; 5% sodium
alginate solution; technologies of freezing cherry fruits in cryoprotective solutions and polysaccharide



compositions. Received further development: scientific provisions on the formation and preservation of the quality
of cherry fruits after pre-treatment with polysaccharide film-forming compositions; changes in physico-chemical,
physiological-biochemical and microbiological indicators of cherry fruit quality during storage and freezing after
pre-treatment with polysaccharide film-forming compositions.The practical significance of the obtained results -
developed: a set of indicators of the consumption degree of ripeness of cherry fruits; technological instructions for
storing cherry fruits pre-treated with polysaccharide compositions; technological instructions for the production
of frozen cherry fruits pre-treated with polysaccharide compositions.
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