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1. Дослідження витрат енергії на сколочування вершків у масло з метою інтенсифікації процесу і розрахунку
обладнання

2. Research of expenses of energy on knocking down of cream in butter for intensity enhancement of process and
designing of the equipment

Реферат:
1. Робота присвячена проблемі зниження витрат енергії на сколочування вершків у масло, обґрунтуванню й
уточненню параметрів сколочування і розширенню розрахункової бази для конструювання
масловиготовлювачів. Визначені питомі витрати енергії в залежності від технологічних та гідромеханічних
параметрів. Підібрано оптимальні сполучення енергетичних та технологічних параметрів, які забезпечують
ефективність процесу сколочування і мінімальний вміст жиру у маслянці. Отримані емпіричні рівняння
питомих витрат енергії від параметрів сколочування. Розроблено методику розрахунку потужності приводу
циліндра сколочування МПД та рекомендації з уточнення технології виробництва масла . Рекомендовані
параметри сколочування дозволяють знизити питомі витрати енергії на збивання на 20-25%. Ключові слова:
вершки, масло, витрати енергії, сколочування, потужність, масловиготовлювач.



2. The dissertation - is devoted to the problem of decrease of expenses of energy on knocking down of cream in
butter, substantiation and amendment of parameters of knocking down of cream and expansion of calculation base
for butter-making machine. Specified expenses of energy for knocking down are determined depending on
technological and hydromechanical parameters. The optimum combinations of energy and technological
parameters are picked up which provide efficiency of butter formation process and minimal fat residual with
buttermilk. The empirical equations of specific expenses of energy from parameters on knocking down are
received.. Recommended parameters of knocking down of cream allows to lower expenses of energy for knocking
down of cream on 20-25 %. Key words: cream, butter, expense of energy, knocking down, power, buttermaker.
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