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Тема дисертації:
1. Удосконалення технології рибних консервованих продуктів з регулюванням процесу утворення біогенних
амінів.

2. Improvement of the technology of canned fish products with regulation of the process of formation of biogenic
amines.

Реферат:
1. Дисертаційна робота присвячена теоретичному та експериментальному обґрунтуванню способів
регулювання вмісту гістаміну в рибних продуктах, консервованих різними способами. Одним з
найважливіших завдань, що стоять перед агропромисловим ком- плексом України, є забезпечення
населення країни якісними і безпечними р иб- ними продуктами різноманітного асортименту. Це завдання, в
свою чергу, є ч а- стиною проблеми щодо виконання державної програми забезпечення пр одов о- льчої
безпеки держави. На якість життя населення суттєво впливає стан навко- лишнього середовища,що
особливо відчувається останнім часом. Проблеми за- доволення потреби населення в повноцінних і
екологічно чистих пр одуктах ха- рчування, сучасні ринкові умови вимагають випуск конкурентоспроможної
ви- сокоякісної харчової продукції пролонгованого терміну зберігання на основі нових прогресивних
технологій.



2. The thesis is devoted to the theoretical and experimental substantiation of methods for regulating the histamine
content in fish products preserved in different ways. One of the most important tasks facing the agro-industrial
complex of Ukraine is to provide the country's population with high-quality and safe fish p roducts of a wide range.
This task, in turn, is part of the problem of implementing the state program to ensure food security. In recent
decades, environmental degradation has had a significant negative impact on the quality of life of the population.
The p roblems of satisfying the population's need for nutritious and environmentally friendly food, as well as
modern market conditions, require the production of competitive high-quality food products with extended shelf
life based on new advanced technologies.
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Код за ЄДРПОУ: 02071062

Місцезнаходження: вул. Канатна, буд. 112, Одеса, 65039, Україна

Форма власності: Державна

Сфера управління: Міністерство освіти і науки України

Ідентифікатор ROR:

VII. Відомості про офіційних опонентів та рецензентів
Офіційні опоненти
Власне Прізвище Ім'я По-батькові:
1. Баль-Прилипко Лариса Вацлавівна

2. Larysa V. Bal-Prylypko

Кваліфікація: д. т. н., професор, 03.00.20

Ідентифікатор ORCID ID: Не застосовується

Додаткова інформація:
Повне найменування юридичної особи: Національний університет біоресурсів і
природокористування України

Код за ЄДРПОУ: 00493706

Місцезнаходження: вул. Героїв Оборони, буд. 15, Київ, 03041, Україна

Форма власності: Державна

Сфера управління: Міністерство освіти і науки України

Ідентифікатор ROR:

Власне Прізвище Ім'я По-батькові:
1. Сидоренко Олена Володимирівна

2. Olena Sydorenko



Кваліфікація: д. т. н., професор, 05.18.15

Ідентифікатор ORCID ID: Не застосовується

Додаткова інформація:
Повне найменування юридичної особи: Державний торговельно-економічний університет

Код за ЄДРПОУ: 44470624

Місцезнаходження: вул. Кіото, буд. 19, Київ, 02156, Україна

Форма власності: Державна

Сфера управління: Міністерство освіти і науки України

Ідентифікатор ROR:

Рецензенти
Власне Прізвище Ім'я По-батькові:
1. Поварова Наталя Миколаївна

2. Natalia Povarova

Кваліфікація: к.т.н., доц., 05.18.04

Ідентифікатор ORCID ID: Не застосовується

Додаткова інформація:
Повне найменування юридичної особи: Одеський національний технологічний університет

Код за ЄДРПОУ: 02071062

Місцезнаходження: вул. Канатна, буд. 112, Одеса, 65039, Україна

Форма власності: Державна

Сфера управління: Міністерство освіти і науки України

Ідентифікатор ROR:

Власне Прізвище Ім'я По-батькові:
1. Патюков Сергій Дмитрович

2. Sergey Patyukov

Кваліфікація: к. т. н., доц., 05.18.04

Ідентифікатор ORCID ID: Не застосовується

Додаткова інформація:
Повне найменування юридичної особи: Одеський національний технологічний університет

Код за ЄДРПОУ: 02071062

Місцезнаходження: вул. Канатна, буд. 112, Одеса, 65039, Україна

Форма власності: Державна

Сфера управління: Міністерство освіти і науки України

Ідентифікатор ROR:



VIII. Заключні відомості
Власне Прізвище Ім'я По-батькові
голови ради

 
Тележенко Любов Миколаївна

Власне Прізвище Ім'я По-батькові
головуючого на засіданні

 
Тележенко Любов Миколаївна

Відповідальний за підготовку
облікових документів

 
Крупіца І.В. 

Реєстратор   УкрІНТЕІ

Керівник відділу УкрІНТЕІ, що є
відповідальним за реєстрацію наукової
діяльності

Юрченко Тетяна Анатоліївна


