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Реферат:
1. Об'єкт - технологія харчового сиропу із цукрового сорго. Мета досліджень - обгрунтувати та удосконалити
технологію харчового сиропу із цукрового сорго шляхом розроблення ефективних способів очищення соку
сорго від високомолекулярних сполук та гідролізу крохмалю, який міститься у соку сорго, що забезпечить
отримання продукту високої харчової якості та підвищеної біологічної цінності. Методи досліджень -
фізико-хімічні, аналітичні, хроматографічні, фотоколориметричні, спектрофотометричні та методи
оптимізації експериментальних даних. Наукова новизна - встановлено хімічний склад соку
високопродуктивних сортів та гібридів цукрового сорго, вперше науково обгрунтовано та розроблено
двостадійний спосіб ферментативного гідролізу крохмалю, якій міститься у соку сорго, що дозволяє
підвищити вміст моноцукрів та покращити фільтраційні властивості соку сорго. Встановлено ефективність
застосування катіонного флокулянту на основі полігексаметиленгуанідину (ПГМГ) для очищення соку сорго
від високомолекулярних сполук, який дозволяє підвищити чистоту харчового сиропу та знизити його



забарвленість. На основі експериментальних та промислових досліджень розроблено апаратурно-
технологічну схему виробництва харчового сиропу із цукрового сорго, яка забезпечить отримання
високоякісного харчового сиропу збагаченого макро-, мікроелементами та амінокислотами вихідної
сировини. Проведено промислове випробування використання харчового сиропу у виробництві булок та
здобних виробів, встановлено можливість заміни 100% кількості рецептурного цукру харчовим сиропом.
Ключові слова: цукрове сорго, харчовий сироп, ферментативний гідроліз, флокулянт, очищення, харчова та
біологічна цінність.

2. Object - the improvement of technology of production of food syrup from sweet sorghum. Purpose of
investigations - evaluation and development of technology of production of food syrup from sweet sorghum.
Methods - physicochemical, analytical, chromatographic, photocolorimetric, spectrophotometric; experimental
data optimization. Novelty end results - in the thesis the results of theoretical and experimental investigations of
chemical composition of juice of high productive varieties and hybrids of sweet sorghum and exclusion of its
separate parts under conditions of technological processing are presented. A two-stage enzymatic hydrolysis of
starch contained in sorghum juice was scientifically grounded and worked out which allowed to increase mono
sugar content and to improve filtration abilities of sorghum juice. Efficiency of the use of a cation flocculant on the
basis of polyhexamethylenguanidine (PHMG) for purification of sorghum juice from high molecular compounds
was shown; this method made it possible to increase purity of food syrup and to reduce its coloration. On the basis
of experimental and industrial investigations, an apparatus-technology scheme of production of food syrup from
sweet sorghum was worked out. This scheme will ensure obtaining high-quality food syrup enriched with macro-,
microelements and amino acids of the initial raw material. Keywords: sweet sorghum, food syrup, enzymatic
hydrolysis, flocculant, purification, food and biological value.
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