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Реферат:
1. Дисертацію присв'ячено питанням удосконаленя технології ігристих вин за допомогою природної
мінеральної сировини. Досліджено вплив концентрації цукрози і парціального тиску розчиненого в
середовищі кисню на процес розмноження дріжджів Sacch. cerevisiae шт. Київський. Отримані дані стали
основою для розроблення технології і нової апаратурно-технологічної лінії безперервного вирощування
дріжджів з метою отримання високої густини їх популяції. Результати досліджень освітлення і стабілізації
купажів показали, що виходячи з особливостей будови і властивостей дисперсних мінералів, а також типу
купажу, можна вибрати оптимальний тип обробки, варіюючи дозою мінералу. Добавлення дисперсного
мінералу під час вторинного бродіння і культивування дріжджів інтенсифікує ці процеси за рахунок
підвищення фізіологічної активності дріжджових клітин. Ключові слова: освітлення, стабільність, білки,
фенольні речовини, поліцукриди, дисперсні речовини, дріжджі, культивування, біомаса, фізіологічна
активність, вторинне бродінн я.



2. The dissertation is dedicated to questions as to the improvement of technologies of sparkling wines with the of
natural mineral raw materials. Besides we have researched the influence of saccharose concentratijn and partsal
pressure of oxygen dissolved in sphere on the process of reproduction of yeasts Sacch, cerevisiae Riev type.
Received statistics were the foundaation for working out technologies and a new ahharatus-technological line for
cjntinuous yeast growing with purpose of getting high density of their population. Received results in clarification
and stabilization of wine blending showed us that taking into account the peculiarities of structure and properties
of dispersional minerals and also wine blending types we can choose optimal type of processing, varying dose of
minerals. It was shown that adding dispersional mineral during second fermentation and cultivation of yeasts
intensifies these processes at the account of increasing physiological activity of yeast cells. . Key words clarsfic
ation, stability, proteins, phenjl substances, polysacharides, dispersional substances, yeasts, cultivation, biomass,
physiological activity, second fermentation.
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