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Реферат:
1. Об'єкт - технологія геле- та піноподібних десертів молочних з використанням карагінанів. Мета - розробка
науково обґрунтованої технології молочних десертів з пінною та гелеподібною структурою з використанням
карагінанів. Методи дослідження - фізико-хімічні, мікробіологічні, органолептичні, методи моделювання та
математичного планування експерименту, математично-статистичної обробки результатів. Наукова новизна
- науково обґрунтовано та розроблено технологію десертів молочних з гелеподібною структурою з
використанням капа-карагінану та піноподібною структурою з використанням йота-карагінану; визначено
умови утворення хелатних комплексів між карагінанами та білками молока за участі іонів кальцію, що
забезпечують утворення стійких гелеподібних та піноподібних систем; встановлено раціональне
співвідношення капа-карагінану та камеді ріжкового дерева, що забезпечує відсутність синерезису
гелеподібної продукції; визначено закономірності формування міцних міжфазних адсорбційних шарів на
рідких межах розділу фаз, що забезпечують отримання стійких піноподібних молочних систем з
використанням йота-карагінану; шляхом повнофакторного експерименту визначено раціональне



співвідношення основних рецептурних компонентів гелеподібної та піноподібної продукції. Результати
впроваджено на підприємствах харчової промисловості та навчальний процес. Галузь використання -
харчова промисловість.

2. Object of investigations - technology of dairy desserts using carrageenansty indexes. The purpose - scientifically
substantiated and elaborated technology of mo-milking desserts with gelling structure based on kappa-
carrageenan and foaming structure based on iota-carrageenan. In the thesis it is scientifically substantiated and
elaborated technology of mo-milking desserts with gelling structure based on kappa-carrageenan and foaming
struc-ture based on iota-carrageenan. The conditions of formation of complexes between milk proteins and
carageenan with influence of calcium ions, which providing receiving sta-ble gelling and foaming systems, are
established.The most efficient ratio of kappa-carrageenan and carob gums, which ensure re-ceiving non-syneresis
gelling products, is determined. The legitimacies of formation of strong adsorption layers on liquid interphase,
which ensure receiving sustainable dairy foaming systems based on iota-carrageenan. By full factorial experiment
the rational ra-tio of the main components in prescription of gelling and foaming products is proved. The branch
of application - food industry.
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