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Реферат:
1. Дисертація присвячена удосконаленню технології хліба з пшеничного борошна високого виходу –
„Здоров’я”, виготовленого з суцільнозмеленого зерна пшениці. В роботі досліджено хіміч-ний склад і
хлібопекарські властивості борошна «Здоров’я». Розкрито перебіг біохімічних, мікробіологічних, колоїдних
процесів в технології хліба з борошна високого виходу підвищеної дисперсності. Доведено, що додання в
тісто з борошна «Здоров’я» сухої пшеничної клейковини і ферментативноактиного соєвого борошна
покращує його структурно-механічні властивості, що обумовлює одержання виробів з більш розвинутими
об’ємом і пористістю м’якушки. Тісто з цього борошна доцільно готувати з використанням заквасок-
підкислювачів. Розроблена рецептурна композиція, яка забезпечує виробництво хліба з підвищеними
споживчими властивостями. Результати: розроблено і затверджено нормативну документацію на нові види
виробів оздоровлювальної дії. Ключові слова: пшеничне борошно високого виходу, рецептурна композиція,
суха пшенична клейковина, ферментативноактивне соєве борошно, закваска-підкислювач, споживчі
властивості



2. The dissertation is dedicated to the refinement of bread technology from wheat flour of high output – “Zdorovia”
(“Health”). Such flour is made from wholly-milled wheat grain. The chemical composition and bread-making
properties of the “Zdorovia” flour have been researched in the work. Biochemicals, microbial and colloidal
processes in bread technology from flour of high output have been investigated. It has been proven that addition
of dry gluten and enzymatic soya flour to the dough from “Zdorovia” flour improves abilities for gas-making and
gas-holding that causes developed bread’s volume and crumb porosity. It is more expedient to make dough from
such flour by using of leavens-acidifies. The receipt composition with the base of “Zdorovia” flour has been
developed. It provides making of bread with high consumer properties. Based upon the studies normative
documentation on new kinds of products has been developed and approved as well as their nutrition value has
been determined. Key words: wheat flour of high output, receipt composition, dry gluten, enzymatic soya flour,
leaven-acidify, consumer properties.
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