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Реферат:
1. Дисертацію присвячено формуванню споживних властивостей десертних емульсійних крем-лікерів.
Обґрунтовано взаємодію білково-вуглеводного комплексу цикорлакту та фосфатидів яєчних жовтків при
формуванні та стабілізації емульсії десертних емульсійних крем-лікерів протягом гарантійного терміну
зберігання. Експериментально підтверджено зниження навантаження спирту на організм людини при
споживанні розроблених десертних емульсійних крем-лікерів. Удосконалено класифікацію лікерів,
представлених на українському ринку, із застосуванням фасетного підходу і методику оцінювання якості
десертних емульсійних крем-лікерів за профілем флейвора. Проведено комплексну оцінку якості десертних
емульсійних крем-лікерів за органолептичними, фізико-хімічними показниками та показниками
безпечності. Запропоновано можливість ідентифікації десертних емульсійних крем-лікерів, виготовлених з
використанням натурального яєчного жовтка. Встановлено особливості змін споживних властивостей



десертних емульсійних крем-лікерів при транспортуванні та зберіганні.

2. The thesis is devoted to the formation of consumer properties dessert emulsion cream-liqueurs. Interaction of
tsykorlakt's protein-carbohydrate complex and egg yolks' phosphatides in the formation and stabilization of
emulsions of dessert emulsion cream liqueurs during the warranty period of storing is grounded. Confirmed
experimentally reducing the burden of alcohol to the human organism during consumed dessert emulsion cream
liqueurs. Classification of liqueurs, presented at the Ukrainian market, with the use of facet approach is improved
method of evaluating the quality of dessert emulsion cream liqueurs by Flavour profile method. A comprehensive
assessment of the quality of dessert emulsion cream liqueurs by organoleptic, physical and chemical indicators and
indicators of safety is conducted. An ability to identify dessert emulsion cream liqueurs, made with natural egg
yolk, is proposed, by quantity and ratio of the lecithin and cholesterol in finished product. The changes of quality
and safety of the dessert emulsion cream liqueurs in the process of storage were studied and the guarantee terms
of their storage are set.
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