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V. Відомості про дисертацію
Мова дисертації:
Коди тематичних рубрик: 65.13.19

Тема дисертації:
1. Наукове обґрунтування енергоефективних процесів і обладнання кондуктивного жарення натуральних
м'ясних виробів

2. Scientific substantiation of energy efficient processes and equipment of natural meat products conductive frying

Реферат:
1. Об’єкт дослідження – процеси кондуктивного жарення м’яса під впливом фізичних і електрофізичних
методів, тепло- і масоперенесення під час жарення та обладнання для їх реалізації. Метою роботи є
розроблення науково обґрунтованих енерго- і ресурсозберігаючих процесів та обладнання для
кондуктивного жарення м’яса. Методи дослідження – теоретичні методи дослідження енергоефективності,
тепло- і масоперенесення, а також сучасні методи вимірювання теплотехнічних, теплофізичних,
масообмінних, структурно-механічних, фізико-хімічних та мікробіологічних показників. Сформульовано
технологічні вимоги до процесу кондуктивного жарення м’яса з метою упередження утворення в них
гетероциклічних амінів. Розроблено нову комплексну методику оцінки енергетичної ефективності процесів
кондуктивного жарення м’яса в апаратах для їх реалізації. Сформульовано напрями підвищення
енергетичної ефективності і ресурсозбереження процесу кондуктивного жарення. Розроблено науково-
теоретичні основи процесів кондуктивного жарення м’яса під впливом фізичних і електрофізичних методів.



Обґрунтовано аналітичну та розроблено теплову моделі процесів кондуктивного жарення м’яса під впливом
фізичних і електрофізичних методів. Визначені раціональні режими та конструктивні параметри обладнання
для двостороннього жарення м’яса. Розроблено технічні завдання і проектну документацію на виготовлення
експериментальних зразків обладнання для двостороннього жарення м’яса під впливом фізичних і
електрофізичних методів.

2. Processes of conductive frying of meat under the influence of physical and electrical methods, heat and mass
transfer during frying and equipment for their implementation is the subject of research. The development of
scientific substantiated energy- and resource-saving processes and equipment for conductive frying meat is the
purpose of thesis. Theoretical research methods of energy efficiency, heat and mass transfer, and modern
methods of measuring thermotechnical, thermophysical, mass transfer, structural and mechanical, physical and
chemical and microbiological parameters used in research. Technological requirements to the process of
conductive frying meat in order to prevent the formation of heterocyclic amines have been formulated in the
thesis. It was developed a new technique of an estimation of energy effectiveness of processes of conductive meat
frying in the apparatuses for their implementation. Directions of increase of energy effectiveness and resource
conservation of the process of conductive frying have been formulated in the thesis. It was developed a scientific-
theoretical foundations of conductive frying of meat under the influence of physical and electrical methods. There
were offered analytical and thermal models of process of conductive frying meat under the influence of physical
and electrical methods. Were determined the rational regimes and constructive parameters for bilateral frying
meat equipment. Technical assignment and project documentation for manufacturing experimental models of
equipment for bilateral meat frying under the influence of physical and electrical methods was developed there.
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