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Тема дисертації:
1. Технологія борошняних кулінарних виробів на основі функціональних композицій

2. The technology of floury culinary products on the base of functional compositions

Реферат:
1. У дисертації науково обґрунтовано та розроблено технологію борошняних кулінарних виробів на основі
функціональних композицій: білково-жирової добавки "Супер" ЕСО, дієтичної добавки з морської водорості
цистозіри, карагінану. Встановлено, що використання функціональних композицій з білково-жирової
добавки "Супер" ЕСО, дієтичної добавки з морської водорості цистозіри, карагінану забезпечує утворення
тістового та фаршевого напівфабрикату, наближеного за структурно-механічними показниками до
традиційного тіста та фаршу. Визначено залежність реологічних показників у функціональних композиціях
борошняних кулінарних виробів від концентрацій білково-жирової добавки "Супер" ЕСО, дієтичної добавки з
морської водорості цистозіри, карагінану. Розроблено технологію та асортимент борошняних кулінарних
виробів на основі функціональних композицій дієтичних добавок. Розроблено та затверджено нормативну та
технологічну документацію, нові технології впроваджено у закладах ресторанного господарства.



2. The technology of floury culinary products on the base of functional compositions ("Super" ЕСОТМ protein-fat
supplement, dietary supplement made of cіstozira seaweed, food carrageenan) is scientifically based and
developed in the thesis. It is identified that the usage of the above-mentioned composition provides the formation
of dough and stuffing semi-products that possess structural-mechanical properties similar to traditional dough
and stuffing. The dependence of rheological properties of functional compositions on concentration of "Super"
ЕСОТМ protein-fat supplement, dietary supplement made of cіstozira seaweed, and carrageenan is identified.The
technology and the range of floury culinary products on the base of functional compositions of dietary
supplements are developed. Normative and technological documentation is developed and certified, the new
technologies are implemented into public catering establishments. Economic effect of implementation is
calculated.
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