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гідроколоїдів рослинного та мікробного походження.

2. The Improvement to technologies jelly thermo stable stuffing by way of the rational use hydrocolloids vegetable
and microbial origin.

Реферат:
1. Робота присвячена удосконаленню технології желейних тер-мостабільних начинок з метою покращення
термостабільних властивостей. Вивчено фізико-хімічні властивості гідроколоїдів рослинного та мікробного
походження та розраховано раціона-льний склад сумішей гідроколоїдів. Для створення драглеподі-бної
термостабільної структури використані суміші гідроколої-дів, визначене раціональне дозування та спосіб їх
внесення. До-сліджено вплив гідроколоїдів та їх сумішей на міцність, адге-зійні властивості желейних
начинок, стійкість до дії високої температури. Досліджено вплив гідроколоїдів на органолептич-ні та фізико-
хімічні властивості готових виробів. Підтверджена можливість покращення термостабільних властивостей
желей-них начинок за рахунок додавання суміші гідроколоїдів Ключові слова: желейна начинка,
гідроколоїди, здобне печиво, гідрофільність, термічне оброблення.



2. The dissertation is dedicated to improvement to technologies jelly thermo stable stuffing for the reason
improvements thermo stable characteristic. It is studied physical-chemical characteristic hydro-colloids vegetable
and microbial origin and is calculated rational composition of the mixtures hydrocolloids. For making jelly thermo
stable structure are used mixture hydrocolloids, are determined ra-tional dosages and way of their contributing.
The explored charac-teristic hydrocolloids and their mixtures on toughness, adhesion characteristic jelly stuffing,
resistance to action of the high tempera-ture. The explored influence hydrocolloids on organoleptic and physical-
chemical characteristic of the final products. The confirmed possibility of the improvement thermo stable
characteristic jelly stuffing by way of the accompaniments hydrocolloids.Keywords: jelly stuffing, hydrocolloids,
rich cookie, hydrophility, thermal processing.
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