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Реферат:
1. Дисертація присвячена розробці раціональної технології виробництва газованих напівігристих вин
комбінованим способом. Об'єкт дослідження - технологія газованих напівігристих вин. Науково
обґрунтована використання розповсюджених, перспективних сортів винограду. Встановлено залежність
якості газованих напівігристих вин від застосовування технологічних заходів підвищення масової
концентрації цукрів сусла і виноматеріалів; вперше встановлено залежність якості газованих напівігристих
вин від послідовності насичення СО2 екзогенного і ендогенного походження; встановлено закономірність
формування букету. Технологію випробувано на Первомайському винзаводі (Сімферопольській район, АР
Крим). Розроблено і затверджено "Технологічну інструкцію з виробництва газованих напівігристих
вин".Економічний ефект становіть 553,58 грн/1000 пляшок. Ключові слова: комбінований спосіб насичення
діоксидом вуглецю, ароматичні речовини, сорти винограду, корекція складу сусла і виноматеріалів,
показник ігристих властивостй.



2. The thesis is dedicated to the problem of development of the rational production technology of aerated semi-
sparking wines. Usage efficiency for manufacture aerated semi-sparking wines of grapes sorts growing in a foothill
zone of Autonomous Republic of Crimea is scientifically justified and observationally proved. The dependence of a
parameter of sparkling properties of aerated semi-sparking wines from an aspect of barmy distributing and a way
of manufacture is established at the secondary fermentation. The technology is approved on Pervomaisk winery
Simferopol Region, Autonomous Republic of Crimea. Economic benefit makes 553,58 grivnas/1000 botties. Key
words: a combined way of a saturation dioxid carbon, a grapes sort, correction of structure of must and wine
materials, a parameter of sparkling properties.

Державний реєстраційний номер ДіР:
Пріоритетний напрям розвитку науки і техніки:
Стратегічний пріоритетний напрям інноваційної діяльності:
Підсумки дослідження:
Публікації:

Наукова (науково-технічна) продукція:
Соціально-економічна спрямованість:
Охоронні документи на ОПІВ:

Впровадження результатів дисертації:
Зв'язок з науковими темами:

VI. Відомості про наукового керівника/керівників (консультанта)
Власне Прізвище Ім'я По-батькові:
1. Шольц-Куліков Євген Павлович

2. . Sholtc-Kulikov Evgenij Pvlovitc

Кваліфікація: д.т.н., 05.18.07

Ідентифікатор ORCID ID: Не застосовується

Додаткова інформація:
Повне найменування юридичної особи:
Код за ЄДРПОУ:
Місцезнаходження:
Форма власності:
Сфера управління:
Ідентифікатор ROR: Не застосовується

VII. Відомості про офіційних опонентів та рецензентів
Офіційні опоненти



Власне Прізвище Ім'я По-батькові:
1. Гержикава Вікторія Григорівна

2. Гержикава Вікторія Григорівна

Кваліфікація: д.т.н., 05.18.07

Ідентифікатор ORCID ID: Не застосовується

Додаткова інформація:
Повне найменування юридичної особи:
Код за ЄДРПОУ:
Місцезнаходження:
Форма власності:
Сфера управління:
Ідентифікатор ROR: Не застосовується

Власне Прізвище Ім'я По-батькові:
1. Ковальов Микола Миколайович

2. Ковальов Микола Миколайович

Кваліфікація: к.т.н., 05.18.07

Ідентифікатор ORCID ID: Не застосовується

Додаткова інформація:
Повне найменування юридичної особи:
Код за ЄДРПОУ:
Місцезнаходження:
Форма власності:
Сфера управління:
Ідентифікатор ROR: Не застосовується

Власне Прізвище Ім'я По-батькові:
1. Маринченка Віктор Опанасович

2. Маринченка Віктор Опанасович

Кваліфікація: д.т.н., 05.18.07

Ідентифікатор ORCID ID: Не застосовується

Додаткова інформація:
Повне найменування юридичної особи:
Код за ЄДРПОУ:
Місцезнаходження:



Форма власності:
Сфера управління:
Ідентифікатор ROR: Не застосовується

Рецензенти

VIII. Заключні відомості
Власне Прізвище Ім'я По-батькові
голови ради

 
Домарецький Віталій Афанасійович

Власне Прізвище Ім'я По-батькові
головуючого на засіданні

 
Домарецький Віталій Афанасійович

Відповідальний за підготовку
облікових документів

 

Реєстратор  

Керівник відділу УкрІНТЕІ, що є
відповідальним за реєстрацію наукової
діяльності

Юрченко Т.А.


