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V. Відомості про дисертацію
Мова дисертації:
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Тема дисертації:
1. Удосконалення технології варених ковбасних виробів шляхом підвищення функціонально-технологічних
властивостей сировини.

2. Improving the technology of boiled sausages by a heightening function - processing characteristics in the
products.

Реферат:
1. Проведено дослідження фосфатних препаратів, імпортованих в Україну, аналіз літературних джерел щодо
дії на м'ясну систему фосфатних солей та з врахуванням фізіологічних і санітарних аспектів використання
фосфатів при виробництві м'ясопродуктів розроблено 12 експериментальних фосфатних сумішей. На
підставі дослідження впливу розроблених сумішей на основні функціонально-технологічні властивості
модельних м'ясних фаршів і органолептичні показники готових виробів визначено найбільш ефективне
поєднання фосфатних солей. Доведено доцільність використання розробленої фосфатної суміші для
підвищення ФТВ м'ясної сировини з ознаками PSE і DFD. На основі фосфатної суміші розроблено рецептуру
харчової композиції та проведено дослідження впливу запропонованих добавок на хід технологічного
процесу і комплекс показників якості варених ковбас протягом терміну зберігання. Ключові слова:
технологія, сировина, суміш фосфатна, харчова композиція, м'ясні фарші, варені ковбаси, кольороутворення,



окиснювальні процеси, якість.

2. There are produced series of expertises of phosphatic drugs, which were imported in Ukraine, analysis of
literary sources, in which one immediately was carried on about operating at a meat system of phosphatic salts
and with allowance for physiological and sanitarian aspects of usage of phosphates by production meat products is
designed 12 experimental of phosphatic mixtures. On a foundation there is study of influencing process of
mixtures on the basic function - processing behaviour meat forcemeats and organoleptic index's of products were
definite the most effective combination of phosphatic salts. There is demonstrated effectiveness usage of a
phosphatic mixture for heightening FTV meat raw with signs PSE and DFD. During fabrication experimental -
industrial crews boiled sausages are improved results of experimental researches and correctness of a choice,
affirmed ingredients of the mud formulation of a phosphatic mixture and food composition. Key words:
technology, phosphatic mixture, food composition, meat raw, cooked sausages, colour and his (its) stability,
oxidizing processes, quality.
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