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Реферат:
1. У дисертаційній роботі розглянуто тенденцію попиту та споживання гідробіонтів в Україні. Проаналізовано
перспективи розвитку українського ринку гідробіонтів. Досліджено фізико-хімічні, структурно-механічні,
органолептичні та мікробіологічні показники м’якого тіла прісноводних молюсків. Розроблено та науково
обґрунтовано технології напівфабрикату з молюска прісноводного та кулінарних виробів з його
використанням. Досліджено їх харчову та біологічну цінність, мікробіологічні показники та показники
безпечності, встановлено умови і терміни зберігання. Розроблено та затверджено нормативну та
технологічну документацію, здійснено впровадження нових технологій у закладах ресторанного
господарства та на підприємствах харчової промисловості. Встановлено ступінь засвоюваності
напівфабрикату з молюска прісноводного та його вплив на медико-біологічні показники біологічних об’єктів.
Здійснено оцінку соціально-економічного ефекту від розробки та впровадження в закладах ресторанного
господарства технологій напівфабрикату з молюска прісноводного та кулінарної продукції з його
використанням.



2. In the dissertation, trends in the demand and consumption of hydrobionts in Ukraine are considered. Analyzed
the prospects for the development of the Ukrainian market of hydrobionts. Physico-chemical, structural-
mechanical, organoleptic and microbiological indicators of the soft body of freshwater mollusks were studied. The
technology of semi-finished freshwater mussel and culinary products with its use has been developed and
scientifically substantiated. Their nutritional and biological value, microbiological indicators and safety indicators
were investigated, storage conditions and terms were established. The regulatory and technological
documentation was developed and approved, the introduction of new technologies in the enterprises of the
restaurant industry and the food industry was carried out. The degree of digestibility of the semifinished product
from freshwater mussel and its influence on the medical and biological indicators of biological objects are
established. An assessment of the socio-economic effect of the development and introduction of semi-finished
freshwater and culinary products in the restaurant industry enterprises has been carried out.
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