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1. Підвищення ефективності гідромеханічних і теплових процесів при приготуванні сусла в умовах міні-
пивзаводів

2. Increasing of efficiency of hydromechanical and thermal processes during preparation of beer-mash in mini-
breweries

Реферат:
1. Дисертація присвячена удосконаленню апаратурного оформлення міні-пивзаводів з метою підвищення
ефективності їх роботи. Розроблено комбінований сусловарильний апарат, призначений для кип'ятіння
сусла з хмелем і освітлення сусла, досліджено процеси, що відбуваються в ньому. В якості основної
сировини використано ячмінно-солодовий екстракт. В роботі експериментально визначено фізичні і
теплофізичні характеристики сусла, які використані при отриманні критеріального рівняння процесу
теплообміну. Експериментально досліджено процеси тепловіддачі та відокремлення хмелевої дробини і
гарячого білкового осаду. Створена математична модель процесу відокремлення осаду. Визначено
раціональні конструктивні і режимні параметри роботи комбінованого сусловарильного апарата. Ключові
слова: міні-пивзавод, ячмінно-солодовий екстракт, комбінований сусловарильний апарат, теплообмін, осад,
освітлення сусла, перемішуючий пристрій.



2. This thesis is devoted to improvement of mini-breweries' apparatus fitting out that makes possible to increase
efficiency of activity of middle sized productions. A combined wort brewing apparatus for boiling of beer wort with
hop and for further defecation of the wort is developed and processes that are proceeding in the apparatus are
studied. Barley malt extract is used as a main raw material. On basis of experiments physical and thermophysical
characteristics of beer wort are defined and stated in the thesis. The obtained results are used during receiving of
criterial equation of heat exchange process in the wort brewing apparatus. Processes of heat emission and
separation of hop components from hot protein deposit are experimentally explored. A mathematical model of
deposits separation process is created. Rational constructive and mode parameters of combined wort brewing
apparatus functioning are defined. Key words: mini-brewery, barley malt extract, combined wort brewing
apparatus, heat exchange, deposit, beer wort defecation, mixing device.
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