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Реферат:
1. Метою даної роботи є наукове обґрунтування і розробка технології комбінованого продукту
функціонального призначення на молочній основі з ячмінно-солодовим екстрактом. Вперше в якості
сировини і як складову продукту при виробництві сиркових десертів використано нетрадиційну рослинну
сировину - ячмінно-солодовий екстракт (ЯСЕ). Створена композиція інгредієнтів, без вмісту цукру, що
дозволила отримати продукт з приємним солодким смаком, солодовим ароматом та належною
консистенцією. Вивчено вплив ЯСЕ на органолептичні, фізико-хімічні, технологічні, мікробіологічні,
реологічні показники і властивості, а також біологічну цінність розробленого продукту. Результати
проведених досліджень підтвердили доцільність і перспективність використання ячмінно-солодового
екстракту, оскільки даний наповнювач сприяє збагаченню продукту біологічно активними речовинами,
покращанню смакових, технологічних властивостей, підвищенню біологічної цінності. Крім того, сирковий
десерт має високий рівень якості. Ключові слова: комбінований продукт, молочна основа, ячмінно-
солодовий екстракт, відсутність цукру, біологічно активні речовини, консистенція, біологічна цінність,



якість.

2. The thesis is dedicated to the scientific substantiation and mining of technology of the combination product on
the dairy basis with malt extract of the functionality. For the first time it's used nonconventional raw - malt
extract, as possible raw and as the constituent of the product at manufacture of acid curd desserts. The
composition of ingredients without sugar is created, which one has enabled to receive the product with pleasant
sweet taste, malt odour and the demanded consistency. Influencing a malt extract on organoleptic,
physicochemical, technological, microbiological, structural-mechanical parameters and properties, and also
biological value of the mining product is studied. The outcomes of the conducted researches have confirmed
expediency and prospects of usage of malt extract, as the given filling material promotes enrichment of the
product biologically by active materials, improvement gustatory, processing behavior, increase of biological value.
Key words: the combination product, dairy basis, malt extract, biological activity materials, consistency, biological
value and quality.
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