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1. Наукове обгрунтування біотехнологічного оброблення свинини для виробництва суцільном`язових
продуктів

2. Scientific justification of biotechnological processing of pork for the production of whole-muscle products

Реферат:
1. У роботі науково обґрунтовано ефективність біотехнологічного оброблення свинини для виробництва
суцільном’язових продуктів. Розроблено бактеріальний препарат «ЛСТ» на основі штамів Staphylococcus
simulans, Lacticaseibacillus rhamnosus, Lacticaseibacillus paracasei, ЬасЬрІапЬЬасіїїш ріапїагит, що проявляє
високу ферментативну, антагоністичну та адаптивну активність у м’ясному середовищі. Досліджено вплив
препарату на мікробіологічні, фізико-хімічні, органолептичні та структурно-механічні показники продуктів.
Встановлено, що застосування «ЛСТ» забезпечує зниження рН до 5,2, активності води - до 0,963, підвищення
чисельності молочнокислих бактерій до 6,31 10 КУО/г, зменшення залишкового нітриту натрію на 75 %,
пригніченню умовно-патогенної мікрофлори, покращенню текстури, аромату та забарвлення.
Запропоноване біотехнологічне оброблення дає змогу скоротити тривалість виготовлення продуктів на 2-3



доби порівняно з традиційними технологіями. Ефективність препарату впроваджено на підприємтсвах м
’ясної промиловості та підтверджено економічними розрахунками. Розроблено та затверджено технологічну
інструкцію, отримано свідоцтво про реєстрацію авторського права на твір. Новизну технологічних рішень
підтверджено патентами України на винахід.

2. This dissertation presents a scientific substantiation and experimental studies focused on the biotechnological
processing of pork for the production of whole-muscle products. A new bacterial preparation “LST” was developed
based on strains Staphylococcus simulans, Lacticaseibacillus rhamnosus, Lacticaseibacillus paracasei,
Lactiplantibacillus plantarum, which demonstrated high nitrite-reducing, acid-forming, proteolytic, and
antagonistic activity. The influence of the preparation on microbiological, physicochemical, organoleptic, and
structural-mechanical indicators of the products was studied. It was found that the use of "LST" ensured a
reduction in pH to 5.2, water activity to 0.963, an increase in the number of lactic acid bacteria to 6,31 10 CFU/g, a
75% reduction in residual sodium nitrite, inhibition of conditionally pathogenic microflora, and improvement in
texture, aroma, and color. The proposed biotechnological treatment makes it possible to reduce the production
time of products by 2-3 days compared to traditional technologies. The effectiveness of the preparation was
implemented at meat processing enterprises and confirmed by economic calculations. A technological instruction
was developed and approved, and a certificate of copyright registration was obtained. The novelty of the
technological solutions was confirmed by patents of Ukraine for invention.
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