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Тема дисертації:
1. Удосконалення технології рибних січених виробів шляхом використання білкової добавки з
колагеновмісної сировини

2. The improvement of technology of fish minced products by addition protein additive from the collagen-
contained raw material

Реферат:
1. Дисертацію присвячено удосконаленню та науковому обґрунтуванню технології білкової добавки з рибної
колагеновмісної сировини та рибних січених виробів з її використанням. Визначено перспективи
використання колагеновмісних відходів рибної сировини як джерела функціональних білкових компонентів.
Обґрунтовано доцільність використання ферментних препаратів колагенази та бромеліну для
контрольованої модифікації товарознавчо-технологічних властивостей колагеновмісних відходів.
Досліджено вплив протеолізу колагеназою на накопичення водорозчинних речовин з рибної
колагеновмісної сировини за різних технологічних параметрів процесу - температури, концентрації
ферментних препаратів, тривалості та рН середовища. Отримано комплекс фізико-хімічних,
органолептичних та функціонально-технологічних показників білкової добавки з метою використання її під
час виробництва рибних січених виробів. Обґрунтовано та розроблено технологію білкової добавки та



удосконалених рибних січених виробів з її використанням. Розроблено раціональні рецептури рибних
січених виробів з використанням білкової добавки. Досліджено харчову, біологічну цінність та безпечність
розроблених рибних січених виробів та їх зміну під впливом технологічних параметрів. Розроблено проект
нормативної документації на білкову добавку та рибні січені вироби з її використанням. Визначено
економічну ефективність наукових розробок. Проведено комплекс заходів із впровадження результатів
дослідження в практику.

2. The thesis is devoted to the improvement and scientific substantiation of technology of protein additive from
the fish collagen-contained raw material and fish minced products with its use. Prospects of the fish collagen-
contained raw material use as functional protein components source were determined. The expediency of the
enzymes use for controlled modification of technological properties of collagen-contained wastes was
substantiated. The effect of proteolysis on the accumulation of water-soluble substances from the fish collagen-
contained raw material for various manufacturing process parameters - temperature, concentration of enzymes,
duration and pH were investigated. The complex of the physico-chemical, organoleptic, functional and
technological parameters of protein additive were obtained in order to use it in the production of the fish minced
products. The technologies of protein additive and improved fish minced products with its use were worked out
and grounded. Rational fish minced products recipes with protein additive use were worked out. The nutritional,
biological value and safety of developed fish minced products and their changes under the influence of process
parameters were investigated. A project of regulatory documents for protein additive and fish minced products
with its use was developed. The cost-effectiveness of development was determined. A range of measures to
implement the results of research into practice was carried out.
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