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2. Intensification of apple pomace drying and improvement of its industrial application processes

Реферат:
1. Дисертаційна робота присвячена дослідженню фізико-хімічних властивостей та структурних
особливостей яблучних вичавок як об'єкту сушіння, експериментальному дослідженню кінетики процесу
сушіння яблучних вичавок при терморадіаційному енергопідведенні, розробленню найбільш ефективної
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інтенсифікують процес, збільшуючи обсяги переробки вторинної сировини та знижуючи енергозатрати.
Розроблені: спосіб виробництва сухих яблучних вичавок; технологія виготовлення хліба з додаванням
порошку яблучних вичавок; технології виготовлення різних консервів з яблучних вичавок. Досліджені
можливості використання яблучних вичавок, консервованих сіллю, при відгодівлі сільськогосподарських
тварин. Ключові слова: яблучні вичавки, інфрачервоне випромінювання, вологовміст, сушарка з
терморадіаційним енергопідведенням, інтенсифікація, порошок з яблучних вичавок.



2. The thesis is dedicated to the study of physical and chemical properties and structural peculiarities of apple
pomace as a drying subject, to experimental research of kinetic properties of apple pomace drying with electric
radiant heating, and to develop the most efficient design of IR-dryer. Based on the results of experimental
research, the most effective parameters of pomace drying with electric radiant heating were established (E=3660
W/m2; ? = 35 minutes) that intensify the process, resulting in higher amounts of processed secondary raw
materials and lower power consumption. The following aspects were developed: production method of dried apple
pomace; bread production method with addition of dried apple pomace powder; methods of production of various
preserved foodstuffs containing apple pomace. The possibilities to use salt-preserved apple pomace in livestock
feeding were studied. Key words: pomace, infrared radiation, moisture content, intensification, apple pomace
powder, radiant heating oven.
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