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Реферат:
1. Робота присвячена розробці інноваційної технології жувальної карамелі для надання їйфункціональних,
дієтичних і дієтично-функціональних властивостейшляхом раціонального використання цукрів: сахарози,
глюкози, фруктози, тагатози; цукрозамінників і ФФСІ. Об'єктом дослідження є технологія жувальної
карамелі. Досліджено можливість раціонального використання сахарози та глюкози увиробництві жувальної
карамелі функціонального призначеннятадодання фізіологічно-функціональних сировинних інгредієнтів
(пребіотика лактулози, аскорбінової кислоти, борошна зародків пшениці, харчової добавки
"Гемовітал").Встановлена і науково обгрунтована необхідність при виробництві жувальної карамелі дієтично-
функціонального призначення використовувати суміш фруктоза- ізомальтитол та суміш тагатоза-
мальтитол.

2. The paper is devoted to the development of technology of chewing caramel to add functional, dietary and
dietary and functional characteristics to chewing caramel through the rational use of sugars: saccharose, glucose,
tagatose; sugar substitutes and Physiologically Functional Raw Ingredients which provide chewing caramel with



the status 'Functional Food Product' and 'Dietary and Functional Food Product'. The object of research is
technology of Chewing Caramel. The possibility of rational use of saccharose and glucose during the production of
chewing caramel of functional use through the rational use of physiologically functional raw ingredients (prebiotic
lactulose, ascorbic acid, flour of wheat germs, food adittive 'Gemovital') has been examined. The possibility of
rational use of sugars of fructose, tagatose and new generation of sugar substitutes isomaltitol, maltitol during the
production of chewing caramel having the status 'Dietary and Functional Food Product' has been confirmed.
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