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використанням кисломолочного сиру.

2. Research of physical and chemical processes of melting and development of technology paste-like processes
cheeses with use of cottage cheese.

Реферат:
1. Диссертаційну роботу присвячено науковому обгрунтуванню фізико-хімічних процесів плавлення та
розробленню технології пастоподібних плавлених сирів з використанням сиру кисломолочного. Показана
можливість заміни в рецептурах сичугових і спеціальних сирів на більш дешеву білкову сировину -
кисломолочний сир. Досліджено структурні перетворення під час плавлення білкової сировини в плавлений
сир за ступенем декальцшнуваннята пептизації, ступенем дисперсності жирової та білкової фаз, зміні форм
вологи, а також реологічними показниками. Показано, що високий рівень ступеня декальцінування та
пептизації плавлених сирів, виготовлених на основі кисломолочного сиру, забезпечує одержання
пастоподібних сирів високої якості. Визначено роль структуроутворювача у процесі плавлення білку, що
дозволило знизити концентрацію солі-плавителя. Ключові слова : кисломолочний сир, плавлений сир,
сичугові сири, структуроутворювач, сіль-плавитель, декальцінування, пептизація, диспергування, зв’язана



волога, технологія.

2. The dissertation work is devoted to a scientific substantiatson of physical and chemical processes of melting and
development of technology of paste-like processes cheeses with use of cottage cheese. The possibility of
replacement of rennet and special cheeses by cheaper protein raw material - cottage cheese or curd in receipts
was chown. The structural transformations in prosess of melting of protein raw material into processed cheeses
are investigated (on depth of protein decay, diapersibility degree of fat and protein phases change of moisture
forms and rheological parameters). The higs level of decalcification and peptization of processed cheeses on the
basis of cottage cheese is stown, that prowites the obtaining of high-quality paste-like cheeses. Keywords: cottage
cheese, processed cheese, firm rennet cheeses, vodified starch, salt-melter, melting process, degree jf
decalcification, peptization, dispersibility, bound moisture, technology.
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