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2. Design and Usage of Impulse Hydraulic Method to Plant Raw Material Processing

Реферат:
1. Дисертація присвячена дослідженням впливу режимів електрогідравлічного оброблення на зміну
параметрів сокостружкової суміші, дифузійного соку, суспензії цикорію.Встановлено, що дія
електрогідравлічного оброблення на сокостружкову суміш дозволяє отримати дифузійний сік з
покращеними якісними показниками, що дає можливість проводити процес екстрагування в області
знижених температур. Пояснено зменшення контамінаційної мікрофлори. Досліджено вплив режимів
електрогідравлічного оброблення на суспензії цикорію з метою отримання фруктозо-олігосахаридних
сумішей. Доведено ефективність використання електрогідравлічного плазмолізатора для оброблення
сокостружкової суміші та отримання дифузійного соку. Ключові слова: електрогідравлічне оброблення,
напруга розряду, кількість розрядів, сокостружкова суміш, дифузійний сік, тканина цукрового буряку,
чистота дифузійного соку, суспензії цикорію.



2. The thesis is dedicated to the researches of electrohydraulic procession (EHP) regimes’ influence on the changes
in the parameters of juice-chopped mixture, diffusion juice, and chicory suspension. There is asserted that the
action of EHP on the juice-chopped mixture allows obtaining the diffusion juice with improved qualitative indices.
This would promote the extraction processes in the fields of low temperatures and allow using steam to warm the
lower energetic potential. There are studied the mechanisms of structural changes in the sugar beet tissue under
the different EHP regimes. There is also explained the decrease of contamination microflora content. We
researched the influence of EHP regimes on chicory suspensions with the purpose to obtain the fructose and
olygosaccharide mixtures. The changes in dispersion of the solid phase confirm the re-combination processes,
dependently on the procession regimes. Based on the industrial tests, we worked out the construction of
electrohydraulic plasmolyser, which proves the efficiency of its usage to process the juice-chopped mixture and to
obtain the diffusion juice. Keywords: electrohydraulic procession, discharge voltage, number of discharges, juice-
chopped mixture, diffusion juice, sugar beet tissue, diffusion juice purity, chicory suspensions.
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