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2. A development of technology of bread of prolonged storage time.

Реферат:
1. Дисертаційна робота присвячена удосконаленню технології хлібобулочних виробів подовженого терміну
зберігання шля-хом використання житньо-солодового екстракту (ЖСЕ) і фер-ментного препарату Новаміл,
які сповільнюють процес черствіння і підвищують харчову цінність хліба. Досліджено вплив ЖСЕ й
ферментного препарату Новаміл на біохімічні та мікробіологічні процеси в тісті; на його структурно-
механічні властивості. Особлива увага приділення вивченню процесу черствіння хліба. Встановлено, що
внесення ЖСЕ і ферментно-го препарату Новаміл збільшує масову частку декстринів в хлібі, підвищує вміст
зв'язаної вологи в м'якушці хліба, що обумовлює подовження терміну зберігання. Виявлено, що паку-вання в
плівку такого хліба й оброблення його в електро-магнітному полі НВЧ дозволяє подовжити термін
зберігання до 1 місяця. На основі проведених досліджень науково обґрунтована і впроваджена удосконалена
технологія хлібобулочних виробів подовженого терміну зберігання. Ключові слова: хліб, солодовий екстракт,
ферментнийпрепарат, процес черствіння, декстрини



2. The influence of rye-malt extract and enzyme Novamyl on bio-chemical and microbiological processes is
studied at baking the bread, on its structural - mechanical characteristic, on a content of aromatic matters, saving
of freshness of bread and stylling process. The technological instructions on application of rye-malt extract in a
baking industry are designed. The new formulas are designed. Mak-ing of rye - wheat bread with addition of 5%
rye - malt extract and 0,04% of enzyme Novamyl allows prolonging time of storage of bread by 10 days. Influence
of UHF streams on quality and con-sumer validity for rye - malt extract and enzyme Novamyl has been researched.
So, undertaken research let us to confirm that UHF processing of rye - wheat bread with addition of 5% rye - malt
ex-tract and 0,04% enzyme Novamyl prolong storage time of bread at least to 1 month. Keywords: bread, malt
extract, enzymes, stylling process.
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