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Реферат:
1. Дисертаційна робота присвячена актуальній проблемі – розробці технології варених ковбасних виробів,
направлена на розширення асортименту за рахунок використання м’яса птиці та вторинних продуктів
переробки м'ясопереробної та молочної галузей у рецептурах. В дисертаційній роботі систематизований
матеріал по сучасним напрямкам та перспективам використання білкових препаратів тваринного
походження у виробництві м’ясопродуктів, розглянуті питання пов’язані з використанням хітозану як
комплексоутворюючого компоненту в технології варених ковбасних виробів. Проаналізовано використання
харчових добавок в ковбасному виробництві; властивості білків та полісахаридів в м’ясних системах; теорія,
досвід і перспективи створення комплексних добавок для варених ковбасних виробів. Вперше науково
обґрунтовано доцільність комплексного використання колагенового тваринного білка «PreGel95»,
концентрату сироваткового білка КСБ УФ-65 з хітозаном і хлористим кальцієм. Вперше науково
обґрунтовано і експериментально підтверджено перспективність і доцільність використання білоквмісної
сировини в комплексі з хітозаном і хлористим кальцієм в технологіях варених ковбасних виробів, що



дозволить замінити дороговартісну м’ясну сировину, розширити асортимент і збільшити обсяги виробництва
продукції. Проведенням клінічної апробації доведено ефективність використання комплексної білково-
вуглеводно-мінеральної добавки при розробці продуктів спеціального призначення.

2. The dissertation is dedicated to the topical problem of today – the development of technology of cooked
sausage products, aimed at expanding the range through the use of poultry meat recipes, secondary meat and
dairy processing products. In the dissertation, the materials on current trends and prospects for use of animal
protein preparations in production of meat products is systematized, issues related to the use of chitosan as
complexing component in the technology of cooked sausage products are considered. The insights into the use of
food additives in sausage production; properties of proteins and polysaccharides in meat systems; theory,
experience and prospects of creating complex additives for cooked sausages are given. For the first time, scientific
credence is given to complex use of animal collagen protein "PreGel95", whey protein concentrate WPC UF-65
with chitosan and calcium chloride. For the first time, scientifically substantiated and experimentally proved the
sustainability and expediency of using protein-containing raw materials in a complex with chitosan and calcium
chloride in the technologies of cooked sausage products, which will allow replacing expensive meat raw materials,
expand the range and increase production volumes. Clinical approbation proved the efficiency of using complex
protein-carbohydrate-mineral supplement in the development of special-purpose products.
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