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Реферат:
1. Дисертацію присвячено науковому обґрунтуванню технології пісочного печива, отриманого на основі
раціонального комбінування традиційних інгредієнтів та використання селеновмісних олій і модифікованого
крохмалю. Науково обґрунтовано параметри механічної кулінарної обробки пісочного тіста, раціональну
концентрацію олій з селеном та модифікованого крохмалю, яка сприяє покращенню органолептичних
властивостей, харчової та біологічної цінності пісочного печива. Проведено комплексну оцінку якості нових
виробів за органолептичними, фізико-хімічними показниками та показниками безпечності. На основі
експериментальних досліджень показників якості та безпечності розроблених виробів доведено їхню
функціональну спрямованість, яка полягає у підвищенні вмісту селену, токоферолу, каротиноїдів та
поліненасичених жирних кислот груп ?-6 та ?-3. Визначено соціальний та економічний ефект від
виробництва та реалізації нових видів пісочного печива, розраховано їх конкурентопридатність. На нові



продукти розроблено нормативнудокументацію.

2. The research paper deals with scientific substantiation of short pastry biscuits technology made on the basis of
rational combining the traditional ingredients and the use of oils with selenium and modified starch. There have
been scientifically substantiated the parameters of mechanical culinary processing of short pastry, rational
concentration of selenium-containing oils and modified starch, which help to improve organoleptic properties,
nutritive and biological value of short pastry biscuits. The complex quality assessment of new products according
to organoleptic, physical and chemical indices and the safety indices has been carried out. On the basis of
experimental research of quality and safety indices of the developed products there has been proved their
functional directivity, which is stipulated by high-content of selenium, tocopherol, carotenoid and fatty acids of
the groups Omega 6 and Omega 3. There has been determined the social and economic effect of the production
and selling of new types of short pastry biscuits; their competitiveness has been calculated. All normative
documents have been developed.
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