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Тема дисертації:
1. Науково-практичні засади масоперенесення розчинних речовин під час зневоднення рослинної сировини
у виробництві цукатів

2. Scientific and practical foundations of mass transfer of soluble substances during the dehydration of plant raw
materials in candied fruit production

Реферат:
1. Дисертація присвячена дослідженню процесу масоперенесення під час насичення харчової рослинної
сировини розчинними речовинами та подальшого її сушіння, а також вдосконаленню технології та
раціональному вибору основних параметрів роботи обладнання для виготовлення цукатів. Визначено
механізм процесу насичення розчинними речовинами частинок харчової рослинної сировини. Теоретично
передбачено характер зміни концентраційного поля в просторі і часі та визначено його на основі
диференційного рівняння в часткових похідних з врахуванням граничних умов третього роду. Узагальнено
результати експериментальних досліджень зовнішньодифузійних та внутрішньодифузійних процесів
насичення. Визначено коефіцієнти масовіддачі, ефективні коефіцієнти дифузії розчинних речовин з їх
водного розчину в середину бланшованих частинок харчової рослинної сировини, доведено ефективність
насичення в режимах барботування сиропу. Розраховано енергозатрати процесу насичення за різних умов та



підтверджено раціональність з енергетичної точки зору параметрів насичення. Обґрунтовано і розроблено
новий метод сушіння частинок харчової рослинної сировини, які надходять в сушарку з температурою
сиропу після насичення, встановлено його енергоефективність. Розроблено технологічну схему процесу
виробництва цукатів та визначено енергетичний ефект впровадженої технології.

2. The dissertation is devoted to the study of the mass transfer process during the saturation of food plant raw
materials with soluble substances and their subsequent drying, as well as to the improvement of technology and
rational selection of the main parameters of the equipment for the production of candied fruits. The mechanism of
the process of saturation of food plant raw materials particles with soluble substances is determined. The nature of
the change in the concentration field in space and time is theoretically predicted and determined on the basis of a
partial differential equation taking into account boundary conditions of the third kind. The results of experimental
studies of external diffusion and internal diffusion saturation processes are summarized. The mass transfer
coefficients, effective diffusion coefficients of soluble substances from their aqueous solution into the middle of
blanched food plant raw materials particles are determined, the efficiency of saturation in syrup bubbling modes is
proven. The energy consumption of the saturation process under different conditions is calculated and the
rationality of the saturation parameters from an energy point of view is confirmed. A new method of drying food
plant raw material particles entering the dryer at the temperature of syrup after saturation has been substantiated
and developed, its energy efficiency has been established. A technological scheme of the candied fruit production
process has been developed and the energy effect of the implemented technology has been determined.
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Кіндзера Д. П., Госовський Р. Р. & Гузьова І. О. (2017). Патент України на корисну модель 115284. Установка
фільтраційного сушіння дисперсних матеріалів. Київ: Державне патентне відомство України. • Атаманюк
В. М. & Гузьова І. О. (2022). Патент України на винахід 126630. Технологічна лінія виробництва цукатів.
Київ: Державне патентне відомство України.

Впровадження результатів дисертації: Впроваджено

Зв'язок з науковими темами: 0117U004122, 0122U001983

VI. Відомості про наукового керівника/керівників (консультанта)
Власне Прізвище Ім'я По-батькові:
1. Атаманюк Володимир Михайлович

2. Volodymyr Atamanyuk

Кваліфікація: д. т. н., професор

Ідентифікатор ORCID ID: 0000-0002-8707-2319

Додаткова інформація:
Повне найменування юридичної особи: Національний університет "Львівська політехніка"

Код за ЄДРПОУ: 02071010

Місцезнаходження: вул. Степана Бандери, буд. 12, Львів, 79013, Україна

Форма власності: Державна

Сфера управління: Міністерство освіти і науки України

Ідентифікатор ROR:

VII. Відомості про офіційних опонентів та рецензентів
Офіційні опоненти
Власне Прізвище Ім'я По-батькові:
1. Петрова Жанна Олександрівна

2. Zhanna Petrova

Кваліфікація: д. т. н., професор, член-кор. НАН України, 05.14.06

Ідентифікатор ORCID ID: 0000-0001-7385-8495



Додаткова інформація:
Повне найменування юридичної особи: Інститут технічної теплофізики Національної академії наук
України

Код за ЄДРПОУ: 05417118

Місцезнаходження: вул. Марії Капніст, буд. 2-а, Київ, 03057, Україна

Форма власності: Державна

Сфера управління: Національна академія наук України

Ідентифікатор ROR:

Власне Прізвище Ім'я По-батькові:
1. Потапов Володимир Олексійович

2. Volodymyr Potapov

Кваліфікація: д.т.н., професор, 05.18.12

Ідентифікатор ORCID ID: 0000-0002-0731-2598

Додаткова інформація: https://www.scopus.com/authid/detail.uri?authorId=57190442103

Повне найменування юридичної особи: Державний біотехнологічний університет

Код за ЄДРПОУ: 44234755

Місцезнаходження: вул. Алчевських, буд. 44, Харків, Харківський р-н., 61002, Україна

Форма власності:
Сфера управління: Міністерство освіти і науки України

Ідентифікатор ROR: Не застосовується

Власне Прізвище Ім'я По-батькові:
1. Безбах Ігор Віталійович

2. Igor Bezbah

Кваліфікація: д. т. н., доц., 05.18.12

Ідентифікатор ORCID ID: 0000-0002-2353-1811

Додаткова інформація:
Повне найменування юридичної особи: Одеський національний технологічний університет

Код за ЄДРПОУ: 02071062

Місцезнаходження: вул. Канатна, буд. 112, Одеса, 65039, Україна

Форма власності: Державна

Сфера управління: Міністерство освіти і науки України

Ідентифікатор ROR:

Рецензенти



VIII. Заключні відомості
Власне Прізвище Ім'я По-батькові
голови ради

 
Шевченко Олександр Юхимович

Власне Прізвище Ім'я По-батькові
головуючого на засіданні

 
Шевченко Олександр Юхимович

Відповідальний за підготовку
облікових документів

 
Мельник Наталія 

Реєстратор   УкрІНТЕІ

Керівник відділу УкрІНТЕІ, що є
відповідальним за реєстрацію наукової
діяльності

Юрченко Тетяна Анатоліївна


