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2. Improving the quality of bean dregs by physical methods during its use in bakery technology

Реферат:
1. Мета дисертації - наукове обґрунтування та розробка технологій підвищення якості бобових відходів
фізичними методами при їх використанні в технологіях печива. Об’єктом дослідження є якість бобових
відходів, оброблених фізичними методами. Предметом дослідження є фізико-хімічні властивості борошна з
бобових відходів, оброблених фізичними методами; фізико-хімічні властивості тіста та печива,
виготовленого з використанням бобових відходів; їх технологічні, реологічні та органолептичні властивості;
параметри процесів обробки бобових залишків фізичними методами. Доведено актуальність і доцільність
використання ультратонкого помелу в поєднанні з обробкою високим тиском, обробкою у мікрохвильовій
печі та високотемпературною обробкою як ефективного джерела розчинної харчової клітковини для
функціональних композицій і покращення харчових властивостей бобових залишків

2. The purpose of the dissertation is scientific substantiation and development of technologies for improving the
quality of leguminous waste when using physical methods in baking technologies. The object of the study is the
quality of leguminous waste processed by physical methods. The subject of the study is the physicochemical



properties of leguminous waste processed by physical methods; physico-chemical properties of dough and cookies
made using bean waste; their technological, rheological and organoleptic properties; parameters of the processing
of leguminous residues by physical methods. The relevance and feasibility of using ultrafine grinding combined
with high pressure, microwave and high-temperature cooking for a good source of soluble dietary fiber for
functional compositions and nutritional quality of bean dregs has been proved.
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