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Реферат:
1. Дисертацію присвячено удосконаленню технології білково-збивного печива з метою зниження
глікемічності, калорійності та надання виробам статусу фізіологічно-функціональний продукт. Досліджено
піноутворювальну здатність яєчного білка. Встановлено можливість відновлення сухого яєчного білка водою,
овочевими соками та екстрактами чаю. Науково обґрунтовано доцільність використання цукрозамінників
лактитолу та ізомальту при виробництві білково-збивного печива зниженої глікемічності, що дає можливість
споживати дані вироби хворим на цукровий діабет. Встановлено вплив лактитолу та ізомальту на процес
піноутворення яєчного білка. Доведено, що лактитол та ізомальт доцільно використовувати у технології
білково-збивного печива у співвідношенні 1:1 до яєчного білка. Досліджено вплив цукрозамінників нового
покоління та відновників сухого яєчного білка на процес сушіння виробів, а також на зміну сорбційно-
десорбційних властивостей печива в процесі зберігання. На нові види білково-збивного печива розроблено
та затверджено рецептури ЗАТ "Укркондитер", проведено виробничу та клінічну апробацію.



2. The dissertation is devoted to the improvement of technology of albumen - whipped biscuits with a purpose to
reduce glicemic value, caloric value, and to give the products a status of a physiologically - functional product. The
foam forming ability of egg albumen was researched. The possibility of recovering of dry egg albumen with the
help of the water, vegetable juice and tea extracts was defined. The witty, usage of sugar substitution lactitol and
isomalt in producing of albumen - whipped biscuits of under - state glicemic value was scientifically motivated,
and it gives possibility to eat these products to somebody who has a disease as sugar diabetes. The influence of
lactitol and isomalt on the process of foamforming of egg albumen was defined. If was brought that lactitol and
isomalt worthy to use in technology of albumen - whipped biscuits in correlation 1:1 to the egg albumen. It was
researched the influence of sugarsubstitution of new generation and recovering of dry egg albumen on the process
of products drying and also on the change of a sorbent - desorbential property of biscuits in the process of
preserving. The recipes for the new kinds of albumen - whipped biscuits of "Ukrconditer" Company were
elaborated and confirmed, producing and clinical sample were held.
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