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Реферат:
1. . Результати наукової роботи містять комплекс теоретичних та експериментальних досліджень
спрямованих на оптимізацію процесу висушування квасної комбінованої закваски на розпилювальній
сушарці з метою застосування порошку квасної комбінованої закваски для виробництва квасу. Фізичні
характеристики заквасок дозволяють аналітично визначити діаметр крапель розпилення. Результати
експериментальних досліджень кінетики сушіння одиничної краплини квасної комбінованої закваски
дозволили розробити раціональні режими розпилювального сушіння, які досліджені перевірені на
напівпромислових розпилювальних сушильних установках. Розроблено технологічний режим сушіння рідкої
комбінованої закваски порошок якої випробувано для приготування квасу в ТОВ “Інтерпродукт” м. Донецьк.
Отримані математичні залежності, в результаті аналітичних та експериментальних досліджень,
пропонуються для розрахунків якісних характеристик квасної комбінованої закваски (зброджувальної
здатності, терміну зберігання порошку і вологості закваски.)Ключові слова: квасна комбінована закваска,
розпилювальне сушіння, коефіціент зброджування, чиста культура дріжджів і молочнокислих бактерій.



2. Given dissertation paper is dedicated to optimize the process of drying kvas combined leaven on dispersing
dryer with the aim of using kvas combined leaven powder for kvas production. Physical characteristics of leaven
allow to analytically estimate diameter of dispersion drops. Results of experimental research of kinetics of drying a
single drop of kvas combined leaven allow to design rational dispersing drying which were researched and checked
on semi-industrial dispersing dryers. A technological regime of drying turned liquid combined leaven into powder
and used for making kvas on “Interprodukt” of Donetsk. Mathematical dependencies as a result of analytical and
experimental research are used for calculation of quality characteristics of kvas combined leaven (ferment quality,
powder expiration dates and storage humidity). Keywords: kvas combined leaven, dispersing drying, ferment
quality.
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