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Тема дисертації:
1. Технологія оздоблювальних напівфабрикатів з екстрактом стевії та продуктами переробки морських
водоростей.

2. Technology of semi-finished products used for stuffing and decoration containing stevia extract and products of
the seaweed processing.

Реферат:
1. Дисертацію присвячено науковому обгрунтуванню та розробленню технології оздоблювальних
напівфабрикатів (вершкових кремів, фруктових начинок) і борошняних кондитерських виробів з
використанням натурального підсолоджувача зі стевії (сухого екстракту стевії) та продуктів переробки
морських водоростей (карагінану і зостери), що комплексно вирішує проблему зниження енергетичної
цінності і підвищення вмісту мікронутрієнтів у борошняних кондитерських виробах. Встановлено вплив



комплексного структуроутворювача "карагінан-желатин" на піноутворювальну здатність та структурно-
механічні показники кремів з екстрактом стевії. Визначено закономірності утворення структури
оздоблювальних напівфабрикатів з екстрактом стевії та карагінаном, науково обгрунтовано раціональні
концентрації добавок, технологічні режими. Науково обгрунтовано та розроблено технологію заварних
напівфабрикатів із зостерою. Досліджено якість та безпечність борошняних кондитерських виробів з
оздоблювальними напівфабрикатами з екстрактом стевії, карагінаном і зостерою. Виявлено закономірності
зміни структури розроблених кремів у процесі зберігання, проведено комплексну оцінку якості розроблених
виробів.

2. The thesis is devoted to scientific substantiation and elaboration of technology of semi-finished product used
for stuffing and decoration (kinds of cream, fruit stuffing) and flour confectioneries with the use of natural
sweetener from stevia (dry extract of stevia) and products of the seaweed processing (carrageenan and zostera).
This fully solves both the problem of calories reducing and the problem of increasing of micronutrient amount in
flour confectioneries. The influence of complex carrageenan-gelatin on foam-forming ability and structural-
mechanical characteristics of different kinds of cream containing stevia extract were studied. Regularity of making
of semi-finished products containing stevia structure are determined and rational conception of components and
technological conditions are scientifically grounded. Technology of semi-finished pastries filled with custard
containing zostera is scientifically grounded. Quality and safety of flour confectioneries with semi-finished
products containing stevia extract, carrageenan and zostera used for decoration are researched in the thesis.
Complex estimation of developed products quality was done.
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