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2. Elaboration of bread making technology from flour mixtures of high food value

Реферат:
1. Дисертація присвячена розробленню і науковому обгрунтуванню технології хліба з борошняних сумішей
підвищеної харчової цінності. В роботі визначено хімічний склад проміжних продуктів сортового помелу
пшениці, а також досліджено їх хлібопекарські властивості. На основі отриманих даних встановлено, що для
підвищеня харчової цінності хліба оптимально використовувати дунсти вимельних систем драного процесу і
фракцію борошна з підвищеним вмістом білкових речовин в складі борошняних сумішей. Розроблені
матиматичні моделі дозволяють оптимізувати співвідношення компонентів створених борошняних сумішей
в залежності від їх хлібопекарських властивостей. На основі аналізу експериментальних даних та
узагальнення висновків розроблений технологічний режим виробництва хліба з створених борошняних
сумішей. Ключові слова: борошно, дунст, фракція, хлібопекарські властивості, харчова цінність, черствіння,
хімічний склад.

2. 3.Thesis deals with elaboration and scientific ground of bread mak-ing technology from flour mixtures of high
food value. The chemical composition of intermediate products of sort wheat ground and their bread making



properties have been investigated. On the ground of the data it was determined that using of dunsts of primary
break system and the flour fraction with high albumen con-tent improve the food value of bread. Mathematical
models that have been worked out give opportunity to optimize the correlation of bread mixture components due
to their flour making properties. On the ground of the experimental data and generalization of con-clusions the
technological regime of bread making from created flour mixtures has been worked out. Key-words: flour, dunst,
fraction, bread baking properties, albumen, oxidation, food value, staleness, chemical components.
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