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Реферат:
1. Дисертація присвячена удосконаленню якості м’ясних емульсійних виробів шляхом використання добавки
білково-мінеральної (ДБМ). Науково обґрунтовано доцільність створення нових м’ясних продуктів
харчування з підвищеним вмістом засвоюваних сполук кальцію. Встановлено нові закономірності впливу
ДБМ на вологозв’язуючі та жироутримуючі, емульсійні, структурно-механічні, мікроструктурні властивості
м’ясних систем. Обґрунтовано раціональну кількість використання ДБМ у складі м’ясних емульсійних
виробів на рівні 7,0…8,0%. Доведена відсутність негативного впливу ДБМ на органолептичні характеристики
м’ясних емульсійних виробів. Встановлена відповідність показників безпечності розробленої продукції
чинним вимогам. Доведено позитивний вплив ДБМ на мікробіологічну стабільність м’ясних емульсійних
виробів та розвиток окисних процесів ліпідів. Визначено вплив ДБМ на біологічну цінність м’ясних
емульсійних виробів. Запропоновано метод визначення форм кальцію в м’ясних емульсійних виробах, що
виготовлені з використанням ДБМ. Встановлено, що в розробленій продукції 61,2…62,0% від загального
вмісту кальцію становить органічний білокзв’язаний кальцій, який має більшу метаболічну активність



порівняно з його неорганічними та низькомолекулярними органічними сполуками. Проведена інтегральна
оцінка якості розробленої продукції. Розроблено проект нормативної документації на м’ясні емульсійні
вироби з ДБМ. Виконано комплекс робіт з апробації та впровадження результатів досліджень у виробництво
та навчальний процес.

2. The thesis is dedicated to the improvement of the quality of meat emulsion products by the use of protein and
mineral additive (PMA). The expediency of creating new meat food products with a high content of digestible
calcium compounds was scientifically substantiated. New regularities of PMA influence on the moisture-binding
and fat-holding, emulsive, structural-mechanical, micro-structural properties of meat systems were determined.
The rational PMA use quantity in meat emulsion products at the level of 7.0...8.0% was substantiated. The absence
of the PMA negative impact on the organoleptic characteristics of meat emulsion products was proved. The
accordance of safety indicators of developed products to the current regulations was determined. PMA positive
impact on the microbiological stability of meat emulsion products and the development of lipid oxidation was
proved. It was determined the effect of PMA on the biological value of meat emulsion products. It was proposed a
method for determining the calcium forms in meat emulsion products made with PMA. Found that in developed
products 61,2...62,0% of the total calcium content the organic protein-attached calcium amounts, it has greater
metabolic activity compared to its inorganic and low molecular organic compounds. Integral quality evaluation of
developed products was conducted. The normative documents project on the meat emulsion products with PMA
was developed. The complex of works in testing and implementation of research results into production and
educational process was accomplished.
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