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V. Відомості про дисертацію
Мова дисертації:
Коди тематичних рубрик: 65.49.29

Тема дисертації:
1. Удосконалення технології шампанських та ігристих вин на основі раціонального використання сировини
та допоміжних речовин

2. Improvement of Technology of Champagne and Sparkling Wines Based on the Effective Use of the Raw Material
and Auxiliary Materials

Реферат:
1. На підставі фізико-хімічних досліджень і результатів органолептичної оцінки встановлено, що у процесі
виробництва шампанських та ігристих вин резервуарними способами можна використовувати
виноматеріали, отримані з сусла при його виході не більш 65 дал з 1 т винограду, в разі застосування
пневматичного пресу періодичної дії при пресуванні м'язги. Визначені фізико-хімічні та технологічні
властивості препаратів риб'ячого клею, на підставі яких розроблено техніко-технологічні вимоги до
препаратів риб'ячого клею харчового. Науково обґрунтована доцільність застосування желатинів у процесі
виробництва шампанських вин резервуарними способами. Розроблені параметри підкислення
виноматеріалів. Економічний ефект від впровадження складає 4640 грн/ тис. дал - при виробництві
виноматеріалів для ігристих вин, 3410 грн/ тис. дал - для шампанського України.



2. The results of physico-chemical and sensory studies indicate that wine materials ob-tained in case of the yield
of must at a level of 65 dal per 1 ton of grapes are suitable for the production of champagne of Ukraine and
sparkling wines with the use of air presses. The physico-chemical and technological properties of fish collagen
preparations were determined, which enabled the technico-technological requirements for fish collagen
preparations to be developed. The expediency of the use of gelatins in the process of champagne wine production
was substantiated. The parameters of acidification of wine materials were developed. The results of the research
done were included in the Draft National Standard of Ukraine "State Standard of Ukraine - Edible Isinglass" and in
four technological instruc-tions for the production of wine materials as well as champagne and sparkling wines.
The economic effect of the commercial introduction of the research results is 4640 UHN/ thousand dal in
sparkling material production and 3410 UHN/ thousand dal in the production of champagne of Ukraine.
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VIII. Заключні відомості
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