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Реферат:
1. Дисертацію присвячено науковому обгрунтуванню та розробці технології сушеного м'ясного
напівфабрикату з яловичини для кулінарної продукції. Установлено вплив технологічних чинників та
рецептурного складу на органолептичні, фізико-хімічні, структурно-механічні та функціонально-
технологічні показники кулінарної продукції з використанням сушеного м'ясного напівфабрикату. На
підставі вивчення основних показників якості доведено доцільність використання та обгрунтовано вміст
сушеного м'ясного напівфабрикату у складі кулінарної продукції. Встановлено харчову та біологічну цінність,
показники безпечності сушеного м'ясного напівфабрикату, обгрунтовано тривалість його зберігання.
Розроблено ассортимент нової кулінарної продукції з використанням сушеного м'ясного напівфабрикату.
Здійснено заходи з впровадження нової технології в закладах ресторанного господарства та на
м'ясопереробних підприємствах. Вивчено економічну ефективність від впровадження продукту у
виробництво.



2. The thesis is devoted to the scientific ground and development of technology of the dried meat intermediate
product from meat of beef for culinary products. The influence of technological factors and compounding
composition is set on the organoleptic,physical and chemical, structural and mechanical and functionally-
technological indices of culinary products with the use of the dried meat intermediate product. On the basis of
study of basic indexes of quality of the dried meat intermediate product expediency of the use is well-proven and
maintenance of him is reasonable in composition culinary products. A food and biological value, indexes of safety
of the dried meat intermediate product, is set, his expiration dates are reasonable. The assortment of new culinary
products is worked out with the use of the dried meat intermediate product. Measures are carried out in relation
to introduction of new technology in establishments of restaurant economy and dairy production enterprises were
made. The economic efficiveness is well-proven from applying of product in industry.
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