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1. Технологія м'ясних посічених виробів із використанням добавки білково-мінеральної.

2. Technology of minced meat products using protein-mineral additive.

Реферат:
1. Дисертацію присвячено науковому обґрунтуванню, розробці та практичній реалізації технології добавки
білково-мінеральної (ДБМ) і м'ясних посічених виробів, збагачених біоорганічними сполуками кальцію.
Науково обґрунтовано рецептурний склад та технологічні режими виробництва ДБМ. Установлено спосіб та
режими обробки свинячої шкіри, сорбції іонів кальцію та магнію, спосіб усунення надлишку незв'язаного з
білком кальцію. Розроблено технологію ДБМ. Визначено раціональні режими та терміни зберігання ДБМ:
температура - 15…25°С, відносна вологість повітря - не вище 75%, тривалість - не більше 6 місяців.
Установлено загальний хімічний та амінокислотний склад ДБМ. На підставі проведених досліджень науково
обґрунтовано та експериментально підтверджено доцільність використання ДБМ у технології м'ясних
посічених виробів. Розроблено технологію виробництва м'ясних посічених виробів із ДБМ. Визначено, що
продукція характеризується підвищеним вмістом біоорганічних сполук кальцію. Проведено апробацію
технології ДБМ та м'ясних посічених виробів із її використанням на підприємствах ресторанного
господарства та харчової промисловості України. Визначено економічну ефективність упровадження



розробок.

2. Thesis is devoted to scientific grounding, elaboration and practical realization of technology of protein-mineral
additive (PMA) and minced meat products which are fortified with bioorganic compounds of calcium. Recipe
composition and technological conditions of production of PMA have been scientifically grounded. Methods and
modes of processing of pigskin, sorption of calcium and magnesium ions, way of elimination of excess calcium
which is unbound with protein, have been established.Technology of PMA has been developed. It has been
determined that rational conditions and storage terms of PMA are: not more than 6 months with the temperature
15...25°C and relative humidity of air - less than 75%. General chemical and amino-acid composition of PMA has
been determined. On the basis of the conducted investigations advisability of using of PMA in technology of
minced meet products has been experimentally approved. The technology of production of meat products with
PMA has been developed. It was determined that the products are characterized by uplevel content of bioorganic
compounds of calcium. Approbation of technology of PMA and minced meat products with its usage at the
catering industry enterprises and food industry of Ukraine was conducted. Economic effectiveness of
developments' implement was determined.
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