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V. Відомості про дисертацію
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Тема дисертації:
1. Удосконалення технології резервуарного періодичного способу виробництва шампанського.

2. Imporvement of Technology for Batch Production of Champagne-Type Wines in Closed Tanks

Реферат:
1. Об'єкти дослідження: технологія шампанських вин резервуарним періодичним способом з витримкою
шампанізованих вин на культурі продуктивних дріжджів. Мета дослідження: удосконалення технології
шампанських вин, отриманих резервуарним періодичним способом, шляхом інтенсифікації мікробіологічних
процесів їх виробництва. Методи: загальноприйняті та спеціальні хімічні, фізико-хімічні, біохімічні,
мікробіологічні й математичні з використанням сучасних приладів і обладнання. Теоретичні та практичні
результати: Виділено конкурентноздатний штам дріжджів Харківська Х-9с і удосконалено режими та
параметри процесу приготування розводки дріжджів у продуктивній фазі розвитку. Удосконалена технологія
шампанських вин резервуарним періодичним способом, яка вперше передбачає використання культури
дріжджів Харківська Х-9с в продуктивній фазі розвитку на етапі вторинного бродіння і витримки
шампанізованих вин. Розроблені ТІ на виробництво нових марок шампанського, які впроваджені на ДП
"Харківський завод шампанських вин" Новизна: Встановлено особливості зміни окислювально-відновних
властивостей купажів шампанських виноматеріалів при їх деарації шляхом витритки та виявлені показники,



які обумовлюють її тривалість. Виявлено фізіологічні особливості культури дріжджів Харківська -9с у
продуктивній фазі розвитку. Встановлено взаємозв'язок морфолого-фізіологічного стану дріжджової
культури, що вноситься до шампанізованих вин в продуктивній фазі розвитку, динаміки фізико-хімічних
властивостей і якості вин в ході їх витримки. Установлено показники контролю процесу витримки
шампанізованих вин на дріжджах, які обумовлюють і відображають формування якості готової продукції.
Ступінь впровадження. Удосконалена технологія шампанських вин резервуарним періодичним способом
впроваджена на ДП "Харківський завод шампанських вин" (ДП "ХЗШВ"). Обсяг впровадження з 2004 по 2006
р.р. склав 3 млн. пляшок шампанського. Розроблені й затверджені Міністерством агрополітики України
Технологічні інструкції на виробництво шампанського сухого, напівсухого, напівсолодкого "Салют" й
напівсолодкого "Рожевий фламінго". Ефективність: Економічний ефект при виробництві шампанських вин за
удосконаленою технологією складає 1048,1 грн/1000 пляшок ("Рожевий фламінго") та 1048,8 грн/1000
пляшок ("Салют"). Галузь використання - виноробна.

2. 3. Research objects: Improvement of the technology for batch production of champagne-type wines in closed
tanks by intensified microbiological processes. Research objective: To improve the technology for batch
production of champagne-type wines in closed tanks by intensified microbiological processes. Methods:
Conventional methods and special chemical, physico-chemical, biochemical, microbiological and mathematical
ones in combination with the use of modern equipment and apparata. Theoretical and practical results: A
competitive yeast strain (Kharkovskaia-X-9c) has been revealed. Modes and parameters of production of the
starter in the productive stage have been improved. The technology for batch production of champagne-type
wines in closed tanks has been improved and relies, for the first time, on the use of the yeast strain Kharkovskaia-
X-9c in the productive stage during secondary fermentation and ageing of champagnized wines. Technological
instructions for production of new brands of champagne-type wines have been developed and put into use at the
Kharkov winery of champagne-type wines. Novelty: Peculiarities referring to changes in oxidation-reduction
characteristics of blended champagne-type materials during their de-aeration by ageing have been established,
and parameters affecting the length of the process have been determined. Physiological characteristics of the
yeast strain Kharkovskaia-X-9c in the productive stage have been demonstrated. The interrelationship has been
established between the morphological and physiological states of the yeast culture to be used for inoculation of
champagnized wines when it is in the productive stage and the dynamics of physico-chemical characteristics and
quality of champagnized wines during ageing. Indices of control of ageing of champagnized wines on the yeast
have been established which determine the formation of quality of the finished product and are indicative of the
process. Implementation degree: The improved technology for batch production of champagne-type wines in
closed tanks has been put into use at the Kharkov winery of champagne-type wines. Effectiveness: Economical
benefits arising from the use of the improved technology are 1048.1 hrn per 1000 bottles and 1048.8 hrn per 1000
bottles of the brands "Rozuvyi Flamingo" and "Salut", respectively. Sphere, branch of use: wine industry.
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