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Реферат:
1. . Дисертаційна робота присвячена удосконаленню технології хлібобулочних виробів із використанням
пектиновмісних порошків (ПВП) для надання їм функціональних властивостей. Вивчено хімічний склад і
технологічні властивості ПВП. Досліджено вплив ПВП на біохімічні, мікробіологічні та колоїдні процеси в
тісті. Встановлено, що пектиновмісні яблуч-ний та буряковий порошки підвищують в'язкість і формоутри-
мувальну здатність, погіршують еластичність тіста, що призво-дить до зниження його газопроникливості і,
як наслідок, до зменшення об'єму хліба та його пористості. Доведено, що хлі-бобулочні вироби з
пектиновмісними порошками здатні виво-дити з організму токсичні речовини і їх слід відносити до виро-бів
з функціональними властивостями. На основі вивчення процесів, що мають місце при дії ПВП на основні
біополімери борошна, запропоновано технологічний режим виробництва хліба з пектиновмісними яблучним
та буряковим порошками. Ключові слова: пектиновмісні яблучний і буряковий порошки, токсичні речовини,
пектинові речовини, нерозчинні харчові волокна, хліб з функціональними властивостями, біополімери тіста.



2. . The thesis is devoted to improvement of technology bread baking of products with use pectin containing
powders for giving to prod-ucts of functional properties. The chemical structure and technologi-cal properties
pectin of containing powders is investigated. Their influence on biochemical, microbiological process in the test is
in-vestigated. Is established, that pectin containing the apple and beet powders raise viscosity and ascorbic
number ability, worsen elastic-ity of the test. It results in decrease gas permeability of the test, re-duction of
volume and crumb of bread. Keywords: pectin containing apple and beet powders, tocsins of substance, pectins of
substance, insoluble food fibres, bread with functional properties, biopolymers of the dought.
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