
Реєстраційна картка ДіР

I. Загальні відомості
Державний реєстраційний номер: 0126U004154

Особливі позначки: відкрита

Дата реєстрації: 16-06-2026

Image not found or type unknown

II. Підстава для проведення робіт
Підстава для проведення ДіР: 43 - Власна ініціатива (якщо ДіР виконується з власної ініціативи за
кошти виконавця або безкоштовно)

Напрям фінансування:  2.1 - Фундаментальні дослідження ()

Джерела фінансування

7704 - Власні кошти – кошти підприємства, установи, організації, фізичної особи на
виконання ініціативних робіт

У тому числі по роках:
2026 5.000 тис. грн.

2027 5.000 тис. грн.

2028 5.000 тис. грн.

2029 5.000 тис. грн.

Загальний обсяг фінансування: 20.000 тис. грн.

III. Відомості про замовника ДіР
Повне найменування юридичної особи (або ПІБ фізичної особи): Львівський національний
університет ветеринарної медицини та біотехнологій імені С.З.Ґжицького

Код за ЄДРПОУ: 00492999

Місцезнаходження: Львів, 79010, Україна

Форма власності:
Сфера управління: Міністерство освіти і науки України

Ідентифікатор ROR: Не застосовується

Розмір організації:
Телефон: 2753875

IV. Відомості про виконавця ДіР



Повне найменування юридичної особи (або ПІБ фізичної особи): Львівський національний
університет ветеринарної медицини та біотехнологій імені С. З. Гжицького

Код за ЄДРПОУ: 00492990

Місцезнаходження: вул. Пекарська, Львів, 79010, Україна

Форма власності: Державна

Сфера управління: Міністерство освіти і науки України

Ідентифікатор ROR:
Розмір організації:
Телефон: 380322602889, 380322756795

V. Відомості про співвиконавця ДіР
Повне найменування юридичної особи (або ПІБ фізичної особи): Львівський національний
університет ветеринарної медицини та біотехнологій імені С. З. Гжицького

Код за ЄДРПОУ: 00492990

Місцезнаходження: вул. Пекарська, Львів, 79010, Україна

Форма власності: Державна

Сфера управління: Міністерство освіти і науки України

Ідентифікатор ROR:
Розмір організації:
Телефон: 380322602889, 380322756795

VI. Відомості про ДіР
Назва роботи українською:
Теоретичне та експериментальне обґрунтування гігієнічних критеріїв оцінки безпечності та якості харчових
продуктів в концепції «Єдине здоров’я».

Назва роботи англійською:
Theoretical and experimental substantiation of hygienic criteria for assessing the safety and quality of food
products in the "One Health" concept.

Мета роботи українською:
Оцінити як поєднання різних небезпечних чинників посилює негативний вплив на харчову цінність
продуктів. Розробити пропозиції щодо оновлення гігієнічних нормативів відповідно до стандартів Codex
Alimentarius та вимог ЄС.

Мета роботи англійською:
Assess how the combination of various hazardous factors increases the negative impact on the nutritional value of
products. Develop proposals for updating hygiene standards in accordance with Codex Alimentarius standards and
EU requirements.



Пріоритетний напрям розвитку науки і техніки:
Стратегічний пріоритетний напрям інноваційної діяльності: Освоєння нових технологій
транспортування енергії, впровадження енергоефективних, ресурсозберігаючих технологій, освоєння
альтернативних джерел енергії

Вид роботи: Фундаментальні наукові дослідження

Очікувані результати: Нормативні документи; Методичні документи; Аналітичні матеріали

Галузь застосування: ветеринарія; медицина

Керівники роботи
Власне Прізвище Ім'я По-батькові: Салата Володимир Зеновійович

Науковий ступінь: д. вет. н.

Вчене звання: професор

Ідентифікатор ORCID ID:
Додаткова інформація:

VII. Етапи виконання ДіР
Номер етапу: 1
Назва етапу: Аналіз нормативно-правової бази та літератури: Глибокий аналіз регламентів ЄС (зокрема,
General Food Law — Regulation (EC) No 178/2002), стандартів Codex Alimentarius та чинних гігієнічних
нормативів України щодо безпечності харчових продуктів. Методологічне обґрунтування: Формулювання
робочої гіпотези в межах концепції «Єдине здоров’я». Визначення переліку потенційних небезпечних
чинників (наприклад, біологічних, хімічних, екологічних чи залишків ветеринарних препаратів), поєднання
яких буде досліджуватися. Патентний пошук: Проведення патентно-інформаційного дослідження за темою
роботи в Україні та світі.Програмування експерименту: Розробка дизайну експериментальних досліджень
(вибір модельних об'єктів/харчових продуктів, формування груп, визначення методів аналізу). Матеріально-
технічне забезпечення: Підбір та підготовка лабораторного обладнання, оптимізація чи тест-валідація
лабораторних методик, закупівля необхідних безпечних індикаторів, реактивів та тест-систем.

Початок етапу: 09.2026

Закінчення етапу: 06.2027

Вид звітного документа: Проміжний звіт

Номер етапу: 2
Назва етапу: Перша серія експериментів (Ізольований вплив): Оцінка впливу окремих небезпечних
чинників (наприклад, антропогенних екотоксикантів або мікробіологічного навантаження) на базові
показники якості харчових продуктів. Лабораторний моніторинг: Визначення змін фізико-хімічних,
біохімічних (зокрема, ферментативної активності, процесів окисної деструкції) та органолептичних
показників досліджуваної сировини.Друга серія експериментів (Синергічний вплив): Моделювання та
дослідження комбінованого/поєднаного впливу кількох небезпечних чинників одночасно. Оцінка харчової
цінності: Оцінка того, як саме синергізм факторів посилює негативний вплив на біологічну та харчову
цінність (руйнування амінокислот, ліпідний профіль, втрата мікроелементів Підготовка та публікація



матеріалів конференцій та перших статей у фахових виданнях за попередніми результатами.тощо).

Початок етапу: 09.2027

Закінчення етапу: 01.2028

Вид звітного документа: Проміжний звіт

Номер етапу: 3
Назва етапу: Систематизація результатів дворічних досліджень, проведення багатофакторного
дисперсійного та кореляційного аналізу.Порівняльний скринінг із вимогами ЄС: Зіставлення отриманих
експериментальних даних із діючими максимальними межами залишків (MRLs) та критеріями безпечності у
європейському просторі. Розробка пропозицій до нормативів: Формулювання конкретних науково
обґрунтованих пропозицій щодо оновлення або адаптації вітчизняних гігієнічних нормативів згідно з
принципами Codex Alimentarius. Патентування: Оформлення та подача матеріалів (заявок) на отримання
патентів на винахід або корисну модель (наприклад, на розроблений експрес-метод чи гігієнічний
критерій).Апробація та впровадження: Розробка проєктів методичних рекомендацій, технічних умов або
інструкцій. Впровадження результатів у практику лабораторій Держпродспоживслужби чи у навчальний
процес (наприклад, у лекційні курси з систем менеджменту безпечності — HACCP/ISO 22000). Міжнародна
апробація: Публікація узагальнюючих результатів роботи у провідних міжнародних виданнях (індексованих у
Scopus/Web of Science), участь у міжнародних симпозіумах, присвячених концепції "One Health".

Початок етапу: 09.2028

Закінчення етапу: 01.2030

Вид звітного документа: Остаточний звіт

VIII. Індекс УДК, тематичні рубрики НТІ
Індекс УДК: 63

Коди тематичних рубрик: 68

IX. Заключні відомості
Керівник юридичної особи  

Парубчак Іван Орестович
д. держ. упр., професор, 25.00.02

Відповідальний за підготовку
облікових документів

 
Щербатий Андрій Романович

Телефон   0970332624

Реєстратор   Юрченко Тетяна Анатоліївна 

Керівник відділу УкрІНТЕІ, що є
відповідальним за реєстрацію наукової
діяльності

Юрченко Тетяна Анатоліївна 


